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PRUVODCE SVETEM KAVY



KAVA-ZRNO, KTERE SE STALO LEGENDOU

Autorka textu: G. Baiguera

Kdva jako ndpoj md své kofeny v ddvnych
dobdch, ifi se svétem a pohybuje se na
pomezi mezi pravdou a legendou.

A pravé legenda roziifend v zdpadnim své-
t& ndm vypravi o etiopském pastyfi jménem
Kaldi, ktery si béhem paseni svého stdda
viiml, Ze ovce jsou po bobulich, které zvy-
kaji, nebyvale ¢ilé. Byl zvédavy a zkusil
také ochutnat plod nezndmého zeleného
kefe. A protoze si viml, Ze mu pfindsi urité
opojeni, rozhodl se pfinést jej dervisovi. Ten
po vyslechnuti celého pfibéhu ihned hodil
bobule do ohné, protoZe je povazoval za
hfi§né. Prijemnd ving, kterou bobule vydé-
valy, pfimé&la dervide k fomu, aby je z ohné
nakonec vytdhl a rozdrtil a poté zalil prach
vodou. Tak vznikl prvni 3dlek kavy.

Jak je zndmo, legendy jsou vyplodem fan-
tazie, zanechdvaiji viak stopu v historii lid-
stva. Zdé se ale logické, Ze prévé v Etiopii
byly poprvé rozpozndny pozitivni vlastnos-
ti kdvy a Ze se tento ndpoj poprvé rozsifil
prévé mezi mnoha africkymi kmeny.

Podle vieho se kava dfive, nez se z ni stal
ndpoj, mlela, michala a pfidévala do mou-
ky na pfipravu peciva, které se pojidalo na
cestdch a pred bojem. Je jisté, Ze kava jako
ndpoj mé nepfili§ dlouhou historii, kterd se
v Evropé zadala psét ,teprve” pied &tyfmi
sty lety.

Jak se zd4, jako prvni prazili kévu kolem
roku 1300 Arabové, ktefi ji pravdépodob-
né nakupovali v Etiopii a pozdgii ji péstovali
v Jemenu. Kéva se masové rozsifila diky Os-
manskym Turkdm, ktefi ji pfinesli nejdfive do
své rozlehlé fide a poté i do Evropy.

Pfimo do Evropy se kdéva dostala kolem
roku 1600 po pordzce Osmand u Vidné.
Prvni evropskd kavdrna se oteviela v roce
1645 v italskych Bendtkach.

Konzumace ndpoije se §ifila tak nevidanou
rychlosti, Ze jiz v roce 1700 si kdvu v celé

da a 3lechta.




CHUT KAVY-OD ROSTLINY K SALKU

Na poéatku vieho je kévové zrno, semeno
vznesené rostliny pivodem z Etiopie. Jednd
se o ke s lesklymi zelenymi listy, ktery mozZe
dorist do vysky dvandcti metrd. Kvete dva-
krét aZ tikrét roéné a jeho rizové a bilé
kvéty jemné voni po jasminu. Plody, které
se podobaiji tfednim (takto je skute¢né no-
zyvaii profesiondlové) se objevuii priblizné
osm mésich po odkvétu a shiraji se ruéné.
Kazdd tresen obsahuje dvé zrna svétle ze-
lené barvy ve tvaru polokoule s podélnou
ryhou. Vzhled, jaky zndme my, ziskaji zrna
az po prazeni.

Pouzivané odridy kdvy jsou Arabica a Ro-
busta: prvni se vyznaduje plochymi a pro-
tahlymi zrny, druhd pak kulatymi zrny. Ara-
bica je vofiava a piijemné kyseld, zatimco
Robusta, jak &asteéné napovidd jeji ndzev,
ie plnd, hotkd a mé& vysoky obsah kofeinu.
Odrddou kévy to viak nekonéi. Mezi do-
lezité kroky patfi i praZeni a barva zrna
mize byt rovnéZ prvnim voditkem pro po-
uZiti kdvy. Zrno, které md péknou hnédou
barvu, Ize napt. pouzit k pfipravé caffé
lungo nebo americano. Pfi vy3§im stupni
prazeni ziskdme tmavsi zrno a fento stupef
prazeni je nejlepsi pro pfipravu espressa
z kévy Arabica, kterd se péstuje ve velkych
nadmofskych vykéch. Zrno tmavé hnédé,
témé&F &erné barvy je vhodné pro pfipravu
kdvy v neapolském stylu.

Kolik kofeinu je v jednom 3dlku?

Obsah kofeinu v kévé se velmi lisi podle
zpUsobu piipravy. Jedno espresso obsahuje
priblizn& 6-7 g kavy a extrahuje se pfi ném

80 % kofeinu, coz odpovidé 80-90 mg/
3alek. K pripravé kdvy moka se pouzivd
v proméru 5-8 g kdvy a extrahuje se 95 %
kofeinu, coz odpovidé 80-120 mg/3dlek.

Hlavni odridy kdvy rovnéz uréuji dvé nosné
chuté kavy: kyselost a hotkost. Prvni chuf je
charakteristickd pro druh Arabica a jedné
se o pseudokyselost zpdsobenou bohatym
spekirem aromatu této odridy. Hofkost je
naopak osobitou vlastnosti Robusty, kterd je
velmi bohatd na kofein a je odpovédnd za
chuf podobnou &okolddg, kterd pretrvévd
i po konzumaci.

Je dilezité védét, Ze vétiina kav, které jsou
v souéasné dobé& na trhu dostupné, je tvo-
fena smési zrn rizného pdvodu. Tvofenim
kévovych smési ziskavaiji prazi¢i vyvazeny
produkt, ktery nabizi sprévnou intenzitu
chuti, délku dochuti v Ustech, aroma a voni.

Kavovéd smés tedy musi byt spravné vyvé-
zend, Eehoz se obvykle docili smisenim
sladkych a silnych kv s &okolddovym
aromatem nebo vyzrélé chuti s kyselejsimi
druhy, pfi¢emz bude vzdy pfevazovat je-
den nebo druhy aspekt, ktery udéva cha-
rakter celé smési.

Kdvovnik

Jednd se o velmi choulostivou rostlinu: ne-
sndsi vysoké teploty, uprednostriuje pidy
bohaté na minerdly, md rdda slunce, ale
nesnese ho ve velkém mnoZstvi denné.
Existuje vice nez 60 druhd kdvovnikd, ale
pouze asi dvacet z nich Ize uplatnit pro ko-
meréni pouziti, i kdyz &asto s malym vyno-
sem. Proto je svétovd produkce zaloZena
predevsim na dvou druzich: Coffea Arabi-
ca Linné, pdvodem z Etiopie, a Coffea Ca-
nephora Pierre (nejzndméjsi je Robusta),
kterd byla poprvé objevena v Kongu.




PRIBEH KAVOVEHO
ZRNA - CESTOU
ZA JEHO VUNI...

Kolik z vés, milovnikd kavy, se réno pro-
budi az poté, co vds v nose zadimrd jeji
viné? Pravdépodobné vas neni mdlo.
Kava je zkratka mila stdlice, kterd pro-
vazi nade kazdodenni aktivity. PoloZili
jste si viak nékdy otdzku, kterd kéva
je nejvonavéjsie Zde je odpovéd: vi-
t&zem je espressol Zadny jiny zposob
pfipravy, af uz je fo moka, napoletana,
prekapdvand kéva, dolévani ani varenti,
se nemUze vyrovnat aromatickému kom-
plexu kavy, kterd je pfipravena z pravé
namletych zrn. Pfiprava espressa umoz-
fiuje zachovat kdvové zrno, které je
zékladem kdvy, beze zmény vlastosti,
diky éemuz si vychutndme jeji intenzivni
vini. Pojdme spoleéné zjistit néco vice
o pivodu kévovych zrm.

Kdavova zra jsou po ropé druhou nejvi-
ce obchodovanou komoditou na svéts.
Vzristajici obliba tohoto ndpoje a jeho
silnd ekonomickd pozice pfispély k roz-
Siteni plantézi odrdd Coffea Arabica
a Coffea Robusta v tropickém pdasmu
viech svétadill.

V téchto teplych zemich s exotickym
nadechem probihaji prvni féze zpro-
covéni zrna: sbér, fermentace, suseni
a ffidéni podle velikosti, tvaru a barvy.

Kavové tfedné (botanicky peckovi-
ce) se sklizeji z rostlin kdvovniku. Po
kratkém ¢isténi a ponofeni do vody
se zrna vyloupnou z duziny, rozpro-
stfou na slunci a obraceji se, dokud
nevyschnou. N&kdy se suii celd tredefs
a vynechdvd se macerace ve vod§,

kterd je v horkych péstebnich oblastech
velmi cennym a nedostatkovym artiklem.
Nachdzime se totiz v tropech a zdej3i kli-
ma umoziiuje docilit vysuSeni za kratkou
dobu, maximdlné za tyden.

Po peclivém tfidéni, které se provadi ruéng,
je syrové a zelené kdvové zrno pfipraveno
ke vsypdni do pytle. Hovofime o slavném
jutovém pytli, ktery jste jiz ur&ité méli moz-
nost vidét v nékteré prazirné. Co je na tom-
to pytli tak zvl&3tniho? Predeviim materidl:
juta je rostlinné vlakno tropického pévodu,
tkané s fidkou dostavou, coz umoziuije sy-
rovym kavovym zmom dychat.

Nyni se vrafme zpét k procesu vyroby kévy.
Na poétku dalii Zivomni faze zra stoji pyt-
le o standardni hmotnosti 3edesat kilogra-
md. Zrna se v nich prepravuiji do pfistavl na
zdpadé, kde je budou zkoumat znalci, ktefi
posoudi jejich pfisludnost, pokud jde o druh
a plvod. Prazirny, ¢asto malé a vynikaijici
podniky, jsou pfipraveny investovat do né-
kupu téch nejlepsich pytld a pokracovat ve
zpracovani zrna, aby se preménilo v tolik
oblibeny ndpoj. V prazirndch, kde se kava
prazi v tradiénich bubnovych prazickach
nebo v modernich zafizenich se vzducho-
vou konvekei, kde se z ni tvofi kdvové smési
nebo se ponechdvd jako jednodruhovd
kéva a bali se jako zrnkova kéva ke konzu-
maci, ziskdvd zmo své charakteristické rysy.

Kdyz uslysite slovo ,espresso”, vétiina z vds
si zfejmé ihned vybavi 3dlek kdvy v baru.
Dnes mizeme nastésti diky plnoautomatic-
kému kdvovaru na espresso ziskat i v do-
mdcnosti kdvu plné chuti, pokrytou velmi
jemnou a sametovou cremou ofiskové bar-
vy, jakou pfipravuiji ti nejlepsi baristé. Tento
typ kdvovaru je vybaven zdsobnikem na
zrna a vypoust kavu tiakovou silou. Jednd
se o jednoduchy mechanismus, ktery je viak
schopen pfipravit tu nejvoRavéisi kdvu.

Pravdépodobné se ptdte, &im je tento zpo-
sob pfipravy kdvy tak vyjimeény.

Popravdé fedeno, princip je velmi jedno-
duchy: hlavni vyhodou t&chto kdvovari je
skuteénost, Ze melou kdvovd zrna v oka-
mziku pfipravy, coz umozni plné rozvinuti
organoleptickych vlastnosti kazdého zrna.
U namleté kévy pak naopak nevyhnutelné
dochdzi k ur&itému poklesu kvality, protoze
aromatické molekuly kavy jsou t&kavé pova-
hy. Pfi kazdém kroku, od okamziku, kdy se
ofevie baleni, aZ po vsypéni kavy do filtru,
se mletd kava pfi reakci se vzduchem zne-
hodnocuje, protoze aroma se §ifi do okoli
na Gkor aroma v $dlku.

Informace na z&vér: plnoautomatické k&-
vovary umozfiuji vybér vysoce kvalitnich
smési nebo jednodruhovych kdv, které ndm
nejvice vyhovuji. MiZeme pozorovat zrma
a kontrolovat jejich celistvosti. Odménou
ndm bude vofiavd a plnd kéva, kterd nds
viechny proméni v nad$ené prazice a mi-
lovniky kdvy.




NA LEKCI

Nauéme se vychutnat si kavu!

Povazujete se za skutedné milovniky kdvy
a piti dobré kavy je pro vés tim nejpfiroze-
né&j3im, co musite udélat, abyste se réno pro-
budili nebo si b&hem dne dopfdli pfijemnou
prestavku. PoloZili jste si viak nékdy otazky,
jak by se mohl zmé&nit a zlepsit tento vés ka-
zdodenni ritudl, kdybyste uméli plné docenit
chuté a aroma v $dlku, ze kterého upijite®
Stejné jako u vina a piva existuje i u kdvy
nékolik technik, které ji umozfiuji degustovat
a urdit jeji organoleptické vlastnosti. S nasi
lekei degustace vam chceme poskytnout
zdklad, ktery vém umozni vstoupit do svéta
chuti, vini a ne¢ekanych aromat.

Samozfejmé neéekejte, Ze se naudite vie
béhem jediné lekce-degustace spocivé

v neustalém uéeni. Kdyz si viak jednou
osvojite zdkladni pravidla, popijeni kavy
bude najednou Uplné jinym zdZitkem!

Zacéneme tedy tim, Ze si zopakujeme z4-
kladni organoleptické vlastnosti dvou druhd
kavy, které se proddvaiji:

¢ kéva odridy Arabica je obecné velmi
vohavd, kyseld a vyvazeng,

¢ kéva odriody Robusta je hotké a zane-
chévé pfijemnou dochuf na patfe, kterd
pFipoming cokoladu.

V rémci téchto dvou odrid najdeme rizné
jednodruhové kdvy: nize uvédime charakte-
ristické vlastnosti nékterych nejkvalitngjsich
druht, rozdélenych podle svétadild.

DEGUSTACE

AMERIKA

¢ Arabica Guatemala Huehuetenango
Terre Alte: komplexni, ale vyvézeny 3&-
lek, plné a voiavé t&lo. Espresso s cre-
mou barvy svétlého ofisku, stiedni doba
trvani.

o Arabica Brasile Santos Titania
Descascado: sladkd chuf, jemné aro-
ma, mirnd kyselost a dobré télo. Espresso
s cremou barvy stfedné tmavého ofisku,
dlouhd doba trvani.

AFRIKA

¢ Arabica Etiopia Harenna, divokd pra-
lesni kéva: 3dlek s velmi intenzivnim aro-
ma, vini kvétd a citrus, dobrd kyselost,
vanilkovd dochuf. Espresso s cremou in-
tenzivni barvy ofisku, kratkd doba trvéni.

* Robusta Caffé z ostrova Ibo, Mo-
sambik: je cenéna piedevsim pro nizky
obsah kofeinu, kdva z ostrova Ibo rozviji
v §dlku intenzivni bylinné aroma.

ASIE

¢ Arabica Indonesia Papua New Gui-
nea Plantation A: prand kava sladké
chuti, jemné aroma, mirnd kyselost, dobré
t8lo. Jednd se o z&kladni kévu, kterd obo-
hacuje a charakterizuje smési a snadno
se snoubi s kdvami ze viech koutd svéta.

¢ Robusta India Monsooned AA: v 34l-
ku je mirné& sirupovitd, m& nizkou kyselost
a uspokojivé t&lo. Espresso s cremou vy-
hovujici tloustky a dlouhou dobou trvéni.




Nyni, kdyz mdte ptehled o hlavnich jed-
nodruhovych kavach, pojdme se pustit do
konkrétniho postupného pozndvdni jednot-
livych etap degustace kavy.

o Kévovar. Pripravime si co nejlépe
systém automatického kdvovaru: zvolime
délku shotu a intenzitu espressa, nastavime
nejlep3i mleti pro danou jednodruhovou
kévu nebo kdvovou smés, kterou chceme
degustovat, zménime teplotu vody a posta-
vime 3dlky na plochu pro nahfivani 3alkd.

e Cista kéva. Espresso se degustuje v pFi-
rozené formé, je proto zakdzano pridavat
cukr nebo jing sladidla.

€ Zrak. Perfekini espresso v 3lku mé kré-

movity vzhled, je pokryto cremou s emul-
zi oleje a vzduchu, kterd ma kompakini
a dlouhotrvaijici vzhled, je tvofena velmi
jemnymi bublinkami a mé& ofitkovou bar-
vu. Jeji tloustka se pohybuje od tii do péti
milimetrd a je schopna zadrzet na nékolik
sekund zrnka cukru.

@ Cich. Kdyz pfiblizime 3dlek k oblieji,
je nos zahlcen komplexni intenzitou viné:
kvalitni kava je citit po kvétech, mandlich,
liskovych ofigkach, citrusech, broskvich, su-
$eném ovoci, rozinkdch, ficich...

e Chut. Na patfe se rozezndvd hustota
espres-sa jako té&lo, které je bohaté a plné,
kdyz smés obsahuje druhy Arabica a Ro-
busta, a lehké, pokud se jednd pouze
o smés druhu Arabica. Chut kdvy je kysela
a hotkd. Kyselost je vlastnosti odridy Ara-
bica, hotkost je vlastnosti Robusty, kterd je
mnohem bohat3i na kofein.

Souhrnné feeno ochutndme espresso a bu-
deme postupné vnimat senzorické viemy,
které nabizi:

o Pozorujeme barvu cremy: typicky ofis-
kovou barvu u druhu Arabica nebo ofis-
kovou/tmavou barvu, pokud se jednd
o smés kdv Arabica a Robusta.

* Zhodnotime vysku cremy, kterd by méla
byt pfiblizné pét milimetr.

* Viimame si, jok dlouho crema vydrZi,
nez se ztené&i nebo rozpusti: dlovhodo-
bd vydrz je synonymem kvality, a to jak
kavy, tak plnoautomatického kdvovaru
pouzivaného k jeji pfipravé.

e Pfiblizime 3dlek k nosu, vy¢kdme a bu-
deme se snazit zachytit buket: viné jsou
u druhu Arabica intenzivni a ovocné
a méné intenzivni u smési kdv Arabica
a Robusta.

e Pfi prvnim dousku vnimame chuté kdvy:
kyselou a hotkou. Kyseld chuf previada
u kév Arabica, hotkou Ize lépe vnimat
u smési obou kdvovych druho.

e Nyni si dopfejeme chvili meditace
a pocitu uspokojeni na patfe, ktery se
dostavi (plnost), a pretrvdvaijicich viemd

(délka dochuti).

Nase rada?

Viimejte si viemd, které vnimdte. Pouzivejte

© Délka dochuti. Hodnotu espressa do- jednoduchd a spontdnni slova a fidte se timto

kladaiji pretrvdvaijici viemy ovoce, citrusg,
kokqa s vanilkou, opékaného chleba, kofe-
ni. Cim vy3§i je délka dochuti, tim vy3si je
kvalita zrn.

névodem, ktery vém pomizZe viemy postupné
objevit, usporddat je a najit vhodny termin, jak
je popsat.




ESPRESSO PRESNE PODLE VAS-OD ZRNKA
AZ DO SALKU JEDNIM STISKEM TLACITKA

De’Longhi vyrdbi malé elektrospotiebice od
roku 1974. Jednd se o spole¢nost, kterd se
vyznaduje kombinaci podnikatelské energie
a umirnéného stylu.

Tyto vyrobky jsou uzndvané pro své vlast-
nosti a spolehlivost. Proto je De’longhi
atraktivni pro pokroéilé spotiebitele, ktefi
vyhledévaii zvla3tni kombinace stylu a viast-
nosti, tedy vyrobek, ktery vzdy pfeméni kaz-
dodennost v néco specidlniho.

PLNOAUTOMATICKE KAVOVARY

De’Longhi je lidrem a vyrobcem viech typl
ké&vovard pro domdci pfipravu espressa od
kévovard na espresso s Eerpadlem (klasické
pdkové kdvovary) az k plnoautomatickym
k&vovardm, které diky vestavénému mlynku
dokdzou namlit zrna pfimo v okamziku pfi-

pravy kavy.

Zejména plnoautomatické kévovary skvéle
vystihuji koncept ,Espresso presné podle
Vas”, protoze skute&né umoziiuji zvolit zp0-
sob pfipravy vlastni kévy nebo mlééného
ndpoje: macchiato, cappuccino, caffelatte
nebo jen horké mléko.

¥

TRIVELKE VYHODY =~ )
PLNOAUTOMATICKYCH KAVOVARU
DE'LONGHI:

Zrnkovd kdva je v mziku namletd

Plnoautomatické kavovary jsou jedinedné
tim, Ze umoziuji mleti pfimo v okamziku
potfeby. PFi stisknuti flagitka za&ing mleti, po
némz ndésleduje spafeni a vypousténi, aby
byla kdva vzdy ,absolutné Zerstva”. Takto
se organolepticky komplex zra rozvine sku-
te&né naplno, aniz by ztratil cokoli ze svého
aromatu, jak fomu naopak mizZe byt ve fé-
zich zpracovani mleté kdvy a kavy v kapsli.

Espresso presné podle Vas

PInoautomatické kdvovary umoziuji vyso-
kou personalizaci a diky flexibilité kavovaru
ziskate skutedné takové espresso, ,jaké si
prejete”. Af jiz ddvdte prednost extra silné
nebo naopak velmi slabé kavé, tpravé co-
ffé lungo nebo ristretto, plnoautomatické ké-
vovary De’Longhi maji sprévnou kombinaci
a kromé toho moznost nastaveni teploty
nebo mnoZstvi pény a mléka u caffé mac-
chiato a cappuccina.

Pohodlné a snadné pouZiti

Heslem je: pohodli.

Kéva se pfipravuje podle osobnich prefe-
renci pouhym stisknutim tlagitka, bez nut-
nosti &idténi kavovary, protoze sedlina se
automaticky uklada v pfisluiném zdsobniku,
a bez nutnosti dalsiho vsypavéni kavy pfi
dal$im pouziti.

PRO KOHO JSOU URCENY
PLNOAUTOMATICKE
KAVOVARY DE'LONGHI

Tato technologicky vyspéld zafizen, jejichz
pouziti je sou¢asné velmi snadné, maiji velmi
roznorody cilovy segment:

* milovniky kévy, ktefi si pfeji maximalni kvalitu
i ve svém domécim prostiedi,

e fanousky jidla, gurmdny, nadience pro ty
nejlep3i suroviny, ktefi si pfeji pit jen nejvyssi
kvalitu a nabizet ji také svym hostdm,

e rodiny, které pouZivaji plnoautomaticky
kévovar pfi pfipravé snidang,

* kancelaie a malé provozovny, které kazdy
den pottebuii staly pocet kav.

Tedy pro viechny, kdo miluji vyborné espresso,
které si mohou vychutnat kdykoli b&hem dne.

védéli jste, ze?
Postup od samotnych zrn je nejlepsi volbou pro

piipravu vyborného espressa.

Zrnkové kdva stoji v proméru okolo 3-5 korun
za $4lek*: tuto hodnotu vyndsobte poctem
$alkd kdvy, které denné béhem roku vypijete,
a ziskdte... podstatnou Gsporu.

*cena se méni podle zvolené kdvy

cena mleté kdvy  cena kévy v kapslich

cena zmkové kavy \ / cena kdvy v baru

MIN.
CENA

MAX.
CENA




DUVODU
pro¢ si vybrat
kévovar od
De'longhi




VZDY CERSTVA A DO-
KONALE UMLETA KAVA
PRO NEJLEPSi AROMA

Jemné a rovnomérné mleti je
zd4kladnim predpokladem ziskéni
toho nejlepsiho kavového aroma.

Kénické ocelové mlynky De'Longhi
jsou kalibrované se 100% pfesnosti

a testovany tak, aby zaruéily pfipravu
dokonalé mleté kavy. Stupef mleti
moze byt ruéné nastaven podle
vlastni chuti a pouzité kdvové smési.
Mlynky jsou naprosto presné, odolné
a vodi chuti kdvy neutrdlni.

POUZE TA
NEJCERSTVEJSIi
PRIPRAVA

Pro zachovani plné chuti vynikajiciho
espressa je nutné, aby byl ndpoj
pfipraven z ,&erstvé namleté”
zrnkové kdvy.

Plnoautomatické kdvovary De'longhi
umelou vZdy jen takové mnoZstvi
kdvy, které je potfeba pro pfipravu
daného ndpoje, aby zistalo
uchovéno origindlni aroma kévovych
zrn. Navic diky skvélému systému bez
trubek nazvanému Tubeless System se
snizuje mnozstvi mleté kavy, kterd po
kazdém pouZiti zostavé v mlynkovém
okruhu, na minimum, takZe k pfipravé
vaseho espressa bude vzdy pouzito
jen té nejcerstvéji umleté kdvy.



VZIDY
OPTIMALNI
TEPLOTA

Pro uvolnéni a uchovéni plného aro-
ma Cerstvé umleté kavy je nezbytné
nutnd sprévnd teplota vody pouzité
k pfipravé ndpoje, kterd se pohybuje
vrozmezi 88 °Caz 96 °C.

Plnoautomatické kdvovary De'longhi
jsou vybaveny systémem termoblok
pro ohfev vody k pFipravé kdvy.
Pokrocily elektronicky systém zaruduje
presné nastaveni optimdlni teploty
pro pfipravu.

SRDCE
PLNOAUTOMATICKYCH
KAVOVARU DE'LONGHI

vvvvvv

tzv. spafovaci jednotka, kterd davkuje
a péchuje &erstvé namletou kdvu tak,
jako by to dé&lal profesionélini barista.

Kavovary De’Longhi vyuZivaii
patentovanou spafovaci jednotku,
kterd pracuje s optimdlnim tlakem
vody v rozmezi 9-12 bard. Navic
md jednotka nastavitelnou komoru,
kterd dokdze zpracovat rizné
mnozstvi kavy podle druhu zvoleného
ndpoje. Je mozné pfipravit az dva
3alky kdvy soucasné, a to s timtéz
vynikajicim vysledkem.

Mézete tak vzdy o&ekdvat
dokonaly 3alek kdvy s plnou pé&nou
a jedineénym aroma.

DOKONALE NAPOJE Z MLEKA, UNIKATNiI PATENTOVANY
SYSTEM. ORIGINAL MUZE BYT JEN JEDEN, PROC JE LATTE

CREMA SYSTEM JINY?

\

Diky nové technologii se specialnim
hydraulickym okruhem, vysoce
pfesné elektronice a specidlni
karafé na mléko dokéze systém
LatteCrema zna&ky De'longhi
smichat péru, vzduch a mléko v tom
sprédvném poméru, aby vznikla
prvotfidni pé&na pro viechny

Vase oblibené ndpoje s mlékem.

LatteCrema @)

dokonald hustota

SYSTEM LATTECREMA VZDY NASERVIRUJE
DOKONALE VYVAZENY POMER TEKUTINY
A PENY, TAKZE VYSLEDKEM BUDE JEMNY

A KREMOVY NAPO)

0)

optimdlni teplota

SYSTEM LATTECREMA PRIPRAV{ KAZDY

SALEK PRI OPTIMALNI TEPLOTE

SYSTEM

@)

dokonald krémovost

SYSTEM LATTECREMA PRIPRAVUJE MLECNOU PENU
S DOKONALE KOMPAKTNIM A JEMNYM TELEM
A OPTIMALNI ,MIKROBUBLINKOVOU” STRUKTUROU

... do posledni kapky!

DIKY SYSTEMU LATTECREMA MLECNA PENA
DLOUHO VYDRZI, TAKZE POTESEN{ TRVA...
AZ DO POSLEDN{ KAPKY



OD HORKEHO
K NAPENENEMU
MLEKU

Specidlni parni systém pracuje
nezavisle na procesu pfipravy kévy
tak, aby mohl rychle vytvofit p&nu
pro hedvébné jemné horké mléko &i
sametové hebkou mlé&nou pénu.

Vysoce presné elektronické ovladani
vzdy zaruéi vytvoreni idedlniho
mnozstvi pdry pfi optimdlni

teplot&, tak aby byl vysledny napoj
jednoduse dokonaly.

TAJEMSTVI
DOKONALE
MLECNE PENY

Diky rafinovanému ovlédani miry
napénéni si sami moZete nastavit jak
bohatou pénu chcete. Kazdopddné
kavovary De’longhi vzdy pFipravi
hustou a bohatou mlé&nou pénu,
kterd dlouho vydrzi, jako by ji
pfipravil profesiondlni barista.

Miléko se nikdy nedostane dovnitf
kdvovaru, nemusite se tak bat nepfi-
jemného zdpachu a slozitého &isténi.

SOJOVE, MANDLOVE, ORISKOVE, RYZOVE CI JINY TYP MLEKA?

Diky exkluzivnimu LatteCrema Systému od De'Longhi si mZou vsichni, ktefi preferuiji
alternativnityp mléka, pfipravitlahodné cappuccino s bohatou pénou i z téchto vyrobkd.

Z4dné kompromisy. Presné podle Vasi chuti.

KAVA, V kévovarech De'longhi je mozné pouzit

i jiz namletou kévu, coz je idedlni pro
CAPPU(,:CINO"' ty, co preferuji napfiklad bezkofeinovou
A CO VICE? kdvu. Vétiina modeld ma nahfivaé

3alkd, aby bylo dosazeno dokonalych
vysledkd. Kévovar vdm méze pfipravit
pouze horkou vodu na &aj, nékteré
modely diky specidlni karafé dokonce
horkou ¢okolddu nebo ledovou kévu
(k&vovary fady PrimaDonna

ESAM 6900.M, ECAM 650.75.MS,
ECAM 650.85.MS)

Samoziejmosti je také 3irokd nabidka
kavovych receptd, od z&kladnich az
po specidlni, jako je napf. velkd kéva
long nebo doppio +, autentické italské
espresso s dvojitou davkou kdvy pro
extra energii.

Kévovary nejvyssi fady je mozné
ovlddat pomoci mobilni aplikace
Coffee link, kde také najdete vziteéné
rady a doporuéeni,

jak se o kavovar starat.

DE LOMNGHI 2 Download on the
[ ¢ App Store

ANDROID APP ON
P> Google play



SNADNA UDRZBA
VSECH DE'LONGHI
KAVOVARU

Pé&e o plnoautomatické kévovary
De'longhi je velmi snadnd. Nédrzka

na vodu je vzdy vyjimatelnd, snadno
pFistupnd vétiinou z predni &dsti.

V pfipadé tvrdé vody se doporuduje
pouzivat vodni filir De'Longhi DLS C002,

ktery zarover odddli potfebu odvépnéni.

Spafovaci jednotka je vyjimatelnd, aby
se alespofi jednou za mésic propléchla
pod tekouci vodou.

Samozfejmosti je automatické &isténi
mlééné karafy, jejiz viechny komponenty
je mozné myt v myé&ce nadobi. Pro jejich
dikladné vy<isténi také slouZi pfipravek
Milk Clean od De'longhi. Stejné tak
odkapévaci tdcek a mfizka se mohou
myt v my&ce nddobi.

V neposledni fadé odvdpnéni kdvovaru
s odvdpriovacim prostfedkem EcoDecalk
od De'longhi, kdy kévovar tuto

nutnost sém ohlési. Jednoduse nalijete
odvépriovaci prostfedek do nédzky na
vodu a ddle pokraujete dle navodu.




PRIMADONNA

Dokonald kombinace prémiového designu, nejmodernégisi
technologie pro pfipravu kdvy a snadného pouziti, predstavuje
nejvy$si fadu plnoautomatickych kavovard De’longhi, které
stylové a s chuti uspokoji kazdou touhu. Rada PrimaDonna
dokonce nabizi kdvovary, které jsou kompatibilni s mobilni
aplikaci, pfipravuji horkou &okolddu a nejvyssi model dokonce
i ledovou kavu. Kavovary fady PrimaDonna jsou uréené pro
ty nejndro&néjsi zakazniky, ktefi vyhledévaiji neustdlé inovace
a exkluzivni design.

TECHNICKA DATA

ECAM 650.85.MS | ECAM 650.75.MS ESAM 6700 ESAM 6900 ECAM 510.55.M | ETAM 36.365.M
Rozméry ($xhxv) (cm) 26 x 47 x 36 26 x 47 x 36 28 x48x 38 28,5x 42x 40,5 24 x 47 x 35 19,5x 47,5x 32,6
Hmotnost (kg) 125 125 135 135 I n
Prikon (W) 1450 1450 1350 1350 1450 1450
Napéti / Frekvence (V~Hz) 220/240~50/60 220/240~50/60 | 220/240~50/60 | 220/240~50/60 | 220/240~50/60 220/240~50/60
Tlak (bar) 19 15 15 15 15 15
Kapacita zdsobniku na kévové zrna (g) 400 400 250 250 250 150
Kapacita zdsobniku na vodu (1) 2 2 1,8 14 1,8 1,3
Kapacita zdsobniku na kdvovou sedlinu (3dlky) 14 14 14 14 14 12
Nastavitelnd vyska davkovace kdvy (mm) 90-142 90-142 90-155 88-140 86-142 92-142
Energeticka tfida lepsi nez A lepsi nez A lepsi nez A lepsi nez A lepsi nez A lepsi nez A
Displej 4,3" TFT barevny 4,3" TFT barevny L] . . L]

wAPOE |

Moznost pripravit 2 $dlky najednou . L] L] . . L]
Moznost pouzit jiz mletou kdvu L] L] L] L] . L]
Automaticky mléény systém (karafa na mléko) . L] L] . . L]
Tryska na napénéni mléka L] L] L] L] . L]
Specidlni kdvové recepty = = L] = . =
Funkce horké ¢okolady L] L] L]
Funkce horké vody . L] L] . . L]
Funkee ledoveé kavy L]

0dklddaci plocha na 3alky " . . . . .
Moznost pouiit vodni filtr . L] ] . . "
Programovatelné zapnuti ] L] ] ] ] ]
Nastavitelnd tvrdost vody . L] ] . . "
Vyjimatelnd spafovaci jednotka L] ] u " . M
Nastavitelny mlynek se 13stupni mleti . L] ] . . "
Odvdpiiovaci a proplachovaci program L] ] ] ] . n
ReZim dspory energie L] L] L] ] ] [
Mobilni aplikace L] ] .




DINAMICA

Kompletni fada plnoautomatickych kdvovard nabizejici
intuitivni a uZivatelsky pfijemné rozhrani, Sirokou nabidku
népojd pfipravenych jednim stiskem a ,My menu” pro
nastaveni a uloZeni ndpojd pfesné podle Vasi chuti.
Kdavovary produktové Fady Dinamica nabizi vie, co
zékaznik potfebuje, od zdkladniho modelu s tryskou pro
napé&néni mléka, az po velké mnoZstvi ndpojd pfipravenych
jednim stiskem véetn& mlééné karafy Latte Crema System pro
pfipavu lahodnych mléénych népojd.

TECHNICKA DATA

TE

ECAM 350.75.S ECAM 353.75.W ECAM 350.55.B ECAM 350.35.W ECAM 350.15.B
Rozméry ($xhxv) (cm) 24x43x35 24x43x35 24x43x35 24x43x35 24x43x35
Hmotnost (kg) 9,5 95 9,5 9,5 95
TECHNICKA DATA
Prikon (W) 1450 1450 1450 1450 1450
Napéti / Frekvence (V~Hz) 220/240~50/60 220/240~50/60 220/240~50/60 220/240~50/60 220/240~50/60
Tlok (bor) 15 15 15 15 15
Kapacita zdsobniku na kdvovd zrna (g) 300 300 300 300 300
Kapacita zdsobniku na vodu (1) 18 18 1,8 1,8 1,8
Kapacita zdsobniku na kdvovou sedlinu (3dlky) 14 14 14 14 14
Nastavitelnd vyska dévkovace kévy (mm) 84-135 84-135 84-135 84-135 84-135
Energetickd tfida lep3i nez A lepsi nei A lepsi nez A lepsi nei A lepsi nez A
Displej u " . .
Moznost pripravit 2 $dlky najednou . " ] . .
Moznost pouzit jiz mletou kdvu " . ] n .
Automaticky mléény systém (karafa na mléko) u . ]
Tryska na napénéni mléka " .
Specidlni kdvové recepty . . . . .
Funkce horké ¢okolddy
Funkce horké vody n n N . "
0dklddaci plocha na $alky " " ]
Moinost pouzit vodni filtr n n . . "
Programovatelné zapnuti
Nastavitelnd tvrdost vody . . " . .
Vyjimatelnd spafovaci jednotka " " ] . .
Nastavitelny mlynek se 13stupni mleti L " ] u .
Odvdpfiovaci a proplachovaci program u . ] n .
Reiim Gspory energie ] ] u " M




ELETTA

Rada plnoautomatickych kavovard Eletta od De’Longhi spojuje
vyjimeény design s maximdlni funkénosti. Tato fada nabizi ffi
modely od zdkladniho, s tryskou pro nap&néni mléka az po
model s nddobkou na mléko, patentovany LatteCrema System.
Viechny népoje je mozné nastavit pfesné podle vlastni chuti
(aroma, velikost, teplotu nebo pomé&r mléka a kévy) a takto
ulozit do paméti kdvovaru.

TECHNICKA DATA

ECAM 45.760.W ECAM 44.660.B ECAM 44.620.5
Rozméry ($xhxv) (cm) 26 x 46 x36 26 x 46 x36 26 x 46 x36
Hmotnost (kg) 1 1 1
Prikon (W) 1450 1450 1450
Napéti / Frekvence (V~Hz) 220/240~50/60 220/240~50/60 220/240~50/60
Tlak (bar) 15 15 15
Kapacita zdsobniku na kévové zra (g) 400 400 400
Kapacita zdsobniku na vodu (1) 2 2 2
Kapacita zdsobniku na kdvovou sedlinu (dlky) 14 14 14
Nastavitelnd vyska davkovace kdvy (mm) 90-142 90-142 90-142
Energeticka tfida lepsi nez A lepsi nez A lepsi nez A
Displej . L] .

Moznost pripravit 2 Sdlky najednou . n "
Moznost pouiit jiz mletou kdvu . ] "
Automaticky mléény systém (karafa na mléko) " ]
Tryska na napénéni mléka . "
Specidlni kdvové recepty . u "
Funkce horké ¢okolady
Funkce horké vody . ] .
EXTRAFUNKCGE |
0Odklddaci plocha na salky . n .
Moznost pouiit vodni filtr . ] .
Programovatelné zapnuti L] ] N
Nastavitelnd tvrdost vody . ] "
Vyjimatelnd spafovaci jednotka . n "
Nastavitelny mlynek se 13stupni mleti . u .
Odvdpiiovaci a proplachovaci program ] u n
. . .

Reiim Gspory energie




AUTENTICA

Rada plnoautomatickych kévovard v extra zkém provedeni,
$itka je pouhych 19,5 cm. Skvéle se tak hodi do mensi
kuchyng, pokud si chcete vychutnat pravé italské espresso.
Kévovar podtrhuje italsky design a technologie, moderni
dotykovy ovlddaci panel, exkluzivni ndpoje jako je doppio+
(vice nez dvoiité espresso s extra porci aroma a energie)
a nékteré modely disponuji unikatnim LatteCrema systémem
pro pfipravu lahodnych mléénych napojo.

TECHNICKA DATA

ETAM 29.660.5B ETAM 29.620.5B ETAM 29.510.B/5B
Rozméry ($xhxv) (cm) 19,5x 47,7 x 34 19,5 x 47,7x 34 19,5% 47,7 x 34
Hmotnost (kg) 97 93 91
Prikon (W) 1450 1450 1450
Napéi / Frekvence (V~Hz) 220/240~50/60 220/240~50/60 220/240~50/60
Tlak (bar) 15 15 15
Kapacita zdsobniku na kdvovd zrna (g) 150 150 150
Kapacita zdsobniku na vodu (1) 14 14 14
Kapacita zdsobniku na kdvovou sedlinu (3dlky) 12 12 12
Nastavitelnd vyska dévkovace kavy (mm) 85-140 85-140 85-140
Energetickd tfida lepsi nez A lepsi nez A lepsi nez A
Displej n N
Moznost pripravit 2 $dlky najednou . ] "
Moznost poutit jiz mletou kavu . ] "
Automaticky mléény systém (karafa na mléko) .
Tryska na napénéni mléka . .
Specidlni kdvové recepty . ] .
Funkce horké ¢okolddy
Funkce horké vody . u "
0dkladaci plocha na $alky . ] "
Moznost pouzit vodni filtr . " .
Programovatelné zapnuti L] [
Nastavitelnd tvrdost vody . ] "
Vyjimatelnd spafovaci jednotka . ] "
Nastavitelny mlynek se 13stupni mleti . ] "
Odvapiiovaci a proplachovaci program . ] "
Reiim Gspory energie L] ] "




MAGNIFICA COMPACT

Praktické plnoautomatické kévovary, které kazdy den uspokoiji
vasi touhu po lahodné kévé a pravém italském espressu.
Kompakini rozméry a rozliéné barevné provedeni perfekiné
doplni vybaveni va3i kuchyné. Vybrané modely disponuji
LatteCrema systémem pro lahodné mlééné ndpoje, nebo
tryskou pro manudlni nap&néni mléka.

TECHNICKA DATA

ECAM 23.460.5/B| ECAM 23.463.B | ECAM 23.123.B | ECAM 2s3B.|20.B/ ECAM 22.360.5 ECAM 22.110.B/W| ECAM 21.117.5B
Rozméry ($xhxv) (cm) 23,8x43x34 23,8x43x34 238x43x34 | 238x43x351 | 238x43x34 23,8x43x34 23,8x40x 35
Hmotnost (kg) 9 9 9 9 9 9 9
Prikon (W) 1450 1450 1450 1450 1450 1450 1450
Napéti / Frekvence (V~Ha) 220/240~50/60 | 220/240~50/60 220/240~50/60 | 220/240~50/60 | 220/240~50/60  220/240~50/60  220/240~50/60
Tlak (bar) 15 15 15 15 15 15 15
Kapacita zdsobniku na kdvovd zrna (g) 250 250 250 250 250 250 250
Kapacita zdsobniku na vodu (1) 18 1,8 1,8 1,8 1,8 18 1,8
Kapacita zdsobniku na kdvovou sedlinu (3dlky) 14 14 14 14 14 14 14
Nastavitelnd vyska dévkovace kavy (mm) 86-142 86-142 86-142 86-142 86-142 86-142 86-142
Energetickd fida lepsi nez A lepsi nez A lepsi nez A lepsi nez A lepsi nez A lep3i nez A lepsi nez A
Displej . L] .

Moznost pripravit 2 $dlky najednou . L] " . . " .
Moznost pouzit jiz mletou kdvu . L] ] . n " .
Automaticky mléeny systém (karafa na mléko) . ] .

Tryska na napénéni mléka ] . " .
Specidlni kdvové recepty . ] .

Funkce horké ¢okolddy

Funkce horké vody . ] " n n " .

EXTRA FUNKCE

0Odklddaci plocha na $alky " L] " n n " .
Moznost pouzit vodni filtr . L] ] n n . .
Programovatelné zapnuti L] L] "
Nastavitelnd tvrdost vody . ] ] . " " .
Vyjimatelnd spafovaci jednotka . L] " " . " .
Nastavitelny mlynek se 13stupni mleti " L] ] " n n .
Odvdpfiovaci a proplachovaci program u L] " . n n .
. N N . . . .

Reiim Gspory energie




MAGNIFICA CLASSIC

Zdkladni fada plnoautomatickych kdvovard, kterd pfipravi
lahodné espresso nebo lungo bez kompromisu. Kévovary
idedlni pro kaZdodenni pouZiti a nendroiné uZivatele.
Kavu si jedndoduse nastavite podle svych preferenci a uloZite
do paméti kdvovaru. Vybrané modely disponuji LatteCrema
systémem pro lahodné mlééné ndpoje, nebo tryskou pro
manudlni napénéni mléka.

TECHNICKA DATA

ESAM 4500 ESAM 4200.5 ESAM 4000.B ESAM 3200.5 ESAM 3000.B
Rozméry ($xhxv) (cm) 28x375x 36 28x375x36 28x375x 36 28x375x36 28x375x36
Hmotnost (kg) 10,5 10,5 10,5 10,5 10,5
Prikon (W) 1350 1350 1350 1350 1350
Napéti / Frekvence (V~Hz) 220/240~50/60 220/240~50/60 220/240~50/60 220/240~50/60 220/240~50/60
Tlak (bar) 15 15 15 15 15
Kapacita zdsobniku na kdvovd zrna (g) 200 200 200 200 200
Kapacita zdsobniku na vodu (1) 1,8 1,8 1,8 18 18
Kapacita zdsobniku na kdvovou sedlinu (3dlky) 14 14 14 14 14
Nastavitelnd vy3ka davkovace kavy (mm) 90-120 90-120 90-120 90-120 90-120
Energetickd tfida lepsi nez A lepsi nez A lepsi nez A lepsi nez A lepsi nez A
Displej L]
I
Moznost pripravit 2 $dlky najednou L] . . . .
Moznost pouzit jiz mletou kdvu L] = = . =
Automaticky mléeny systém (karafa na mléko) L]
Tryska na napénéni mléka . " . .
Specidlni kdvové recepty .
Funkce horké ¢okolddy
Funkce horké vody L] . . . .

0dklddaci plocha na $alky L]

Moznost poutit vodni filtr

Programovatelné zapnuti

Nastavitelnd tvrdost vody . . . . .
Vyjimatelnd spafovaci jednotka ] . . . .
Nastavitelny mlynek se 13stupni mleti L] " . . .
Odvdpfiovaci a proplachovaci program ] n . . .

Reiim Gspory energie n




KAVA DE'LONGHI

Exkluzivni kévy Kimbo pro De “Longhi
s lahodnou a vyvézenou chuti pro
uspokojeni viech chufovych potfeb.




Prestige

100% Arabica

Espresso Classic

Espresso 100% Arabica pody

Vybé&rové smés kévy Arabica a Robusta
(65% Arabica, 35% Robusta). Kava Arabica

je slozena ze 3 druh{ z jizni Ameriky, zatimco

asijskd Robusta je pdvodem z Indie a Vietnamu.

Vysledkem je velmi vyvdzend chut kévy
vhodné pro pfipravu espressa stiedn& vyrazné
a elegantni jemnosti, s piijemnym nddechem
karamelu, pravé upecenych susenek a suchych
plodi. Pozadi je charakterizovéno pifjemné
kyselymi tény a vyraznym kofenénym pozadim.

¥y

Nejlepsi druhy kdvy Arabica vybrané pfimo

v misté pivodu: smés jemné chuti, sloZend
vyhradné z nejjemnéijsich druhd kavy

Arabica z ndhornich planin Stredni a Jizni Ameriky.

Objevte lahodnou chuf a svidnou

rozkos kavy De’Longhi. Espresso Classic:
nepfekonatelnd smés (60% Robusta, 40%
Arabica) s intenzivnim aroma a plnou chuti
téch nejlepsich jihoamerickych kav.

Dokonalé prazeni zdiraziivje jeiji svézi chut
a pronikavé aroma s nddechem kvétin.

Vybér kdvovych
zrnek z t&ch nej-
lepsich odrid kavy
Arabica specidlné
pro De’longhi.
Jednotlivé balené
pody s &erstvé
mletou kévou si
uchovévaiji své
aroma a diky tomu
ie z nich mozné
pripravit lahodné
espresso s bohatou
kompakini cremou.

Espresso Classic pody

Vynikajici smés kdvo-
vych zmek peclivé
vybirané speciélné
pro De’longhi.
Jednotlivé balené
pody s Eerstvé mle-
tou kdvou si ucho-
vavaiji své aroma

a diky tomu je z nich
mozné pripravit
lahodné espresso

s bohatou kompaktni
cremou.

Vakuovda déza na zrnkovou kévu DECC 500

Jednoduchy bateriovy systém pro

uchovéni vzdy &erstvé zrnkové
kavy - staéi vlozit baterie, nastavit
vakuum, nasypat kévu a uzaviit
viko pomoci rukojeti - cca za

1 minutu od uzavieni je vakuové
prosttedi zprovoznéno.

* vyjimatelnd nddobka na kévu
* kapacita: 1,5
* napdjeni: 4 baterie typu AA



UDRZBA
PLNOAUTOMATICKYCH
KAVOVARU

Pfislusenstvi nezbytné pro
pravidelnou 4drzbu a delsi
Zivotnost vasich kavovard.

Filtr na zméké&eni vody DLSC 002

Pro pfistroje

ECAM, ETAM,
ESAM 6600-6900,
BCO 410, 420, 430,
EC 820, 850, 860,
EC 680.

Ekologicky odvapiiova& EcoDecalk

g

—e
PLUS = -

Milk Clean

Novy ekologicky odvéprova-

ci prostredek pro je3té G&innéj-

3i odstranéni vodniho kamene
uvnitf kavovard.

Je vyroben z pfirodnich a vy-
soce kvalitnich surovych ma-
teriald, které jsou biologicky
odbouratelné a nezneé&istuji
Zivotni prostfedi. Vhodny pro
viechny kavovary De’longhi.

* objem: 500 ml
e pro 5 cykld odvépnéni

Vhodny pro automatické a manuélni

&isténi viech zbytkd mléka u pénicich
trysek i automatickych systémd p&néni.
Dezinfikuje, zbavuje bakterii a dikladné
Cisti, ale zdroven je 3etrny k choulosti-
vym povrchdm, Ize jej také pouZit pro
&isténi vnéjsich Edsti pristroje a to na

viechny negistoty rostlinného & Zivodis-
ného pdvodu.

* objem 250 ml

RUCNE FOUKANE

SKLENICE

Ruéné foukané sklenice
s dvojitou st&nou

s borosilikatovym sklem.
Idedlni pro teplé ndpoje.

Set sklenic DLSC302

Set sklenic DLSC 301

2x espresso,
2x cappuccino,
2x latte macchiato

* objem sklenice

60 ml (espresso),

190 ml (cappuccino),

220 ml (latte macchiato)

* s dvojitymi termo st&nami
* borosilikatové sklo

* ruéné foukané

¢ |ze myt v myé&ce

Set sklenic DLSC 300

6x cappuccino

* objem sklenice 190 ml

* s dvojitymi termo st&nami
* borosilikatové sklo

* ru&né foukané

* |ze myt v myé&ce

6x espresso

* objem sklenice 60 ml

* s dvojitymi termo sténami
* borosilikatové sklo

¢ ruéné foukané

* Ize myt v my&ce



DE'LOMNGHI

Stahnéte si bezplatnou [

aplikaci Coffee Link:

# Download on th . ANDROID APP ON
S App Store P> Google play



SVETOVA JEDNICKA*
V KAVOVARECH

N B

*Zdroj: nezdvisly vyzkumny institut,
nejvy3si hodnota prodeij

od ledna do prosince 2016.

www.delonghi.cz



