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Zakladni specifikace PN CESK PKL 6/2018

vyrobku

KONCENTRAT BONAPI LESNi JAHODA

Zarazeni vyrobku

Limonddovy koncentrat s cukrem a sladidly, s pfichuti lesni jahody

Expediéni misto CESK, a.s. Jarni 1058/44i, 614 00 Brno - Malomé¥ice, Czech Republic, Tel: +420 511 189
990, www.cesk.cz

Popis vyrobku Vzhled Cira viskdzni tekutina
Barva Cervena

Vané a chut | Sladkokyseld, s pfichuti a vini po lesni jahodé, bez cizich pfichuti a pachd
Senzorické hodnoceni koncentratu se provadi po naredéni 1:5,84

(hmotnostné)

FyzikdlIni a chemické | Koncentrat Refraktometrické Titrovatelné kyseliny Benzoat sodny
vlastnosti lesni jahoda stanoveni susiny (jako kyselina citronova
musi krystalicka)
vyhovovat Nejméné 42 % Vrozmezi 1,3-1,45% | Nejvyse 680 mg/kg
témto
pozadavk(im
Mikrobiologické Po mikrobiologické strance musi byt vyrobek vsouladu s nafizenim komise (ES) ¢.
vlastnosti 2073/2005 o mikrobiologickych kritériich pro potraviny
Alergeny Koncentrat neobsahuje zadné alergenni slozky
GMO Postup vyroby koncentratu zarucuje vylouceni geneticky modifikovanych surovin

VyZivovd hodnota

201 kcal — 853 kJ na 100 ml koncentratu; 25 kcal — 105 kJ na 100 ml napoje

Baleni

Vyrobek se pIni | Kanystr 10L
do kanystr( Bag-in-Box 20L
nebo plastovych
expedicnich
sackd
umisténych do
kartonovych
krabic (Bag-in-
Box)

Skladovadni a
doprava

Pti teploté od 5°C do 25 °C a dodrZeni obecnych hygienickych podminek pro skladovani
a prepravu potravin

Minimdlni
trvanlivost

Je-li vyrobek skladovan a prepravovan za podminek uvedenych ve Vyhlasce ¢. 335/1997
Sh., ve znéni Vyhlasek ¢. 45/2000 Sb., 57/2003 Sb., 289/2004 & 5, 115/2011 Sh. a
teplotach od 5°C do 25 °C, pak jeho minimalni trvanlivost ¢ini 12 mésici ode dne
vyroby.

SloZeni

pitnd voda, cukr, glukézo-fruktézovy sirup, kyseliny: kyselina citronovd, aroma
(obsahuje - barviva: azorubin — muZe nepfiznivé ovliviiovat ¢innost a pozornost déti),
sladidla: sacharin a cyklamat, konzervant: benzoat sodny




