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English

Safety

Use the mini chopper/mill to
mill such things as spices, herbs,
nuts, baby food, salad dressings,
cooked fruit, biscuits, bread and
coffee beans.

Read these instructions carefully and
retain for future reference.

Remove all packaging and any labels.
Don’t touch the sharp blades. Keep
the blade unit away from children.
Only use the jar and the blade unit
with the base supplied.

Never blend hot liquids in the mini
chopper/mill.

Never remove the mini chopper/

mill until the blades have completely
stopped.

Never attempt to fit the blade unit to
the machine without the jar fitted.
Unplug the appliance before fitting or
removing parts or cleaning.

Only use the attachment for its
intended domestic use.

Never leave the appliance unattended
when it is operating.

Never run the mini chopper/mill for
longer than two minutes - it will
overheat.

Switch off as soon as you have the
right consistency. Spices take less
than one minute.

Don’t mill turmeric - it’s too hard.
Break ginger up before milling.

Refer to your main kitchen machine
instruction book for additional safety
warnings.

® This appliance conforms to
EC Regulation 1935/2004
on materials and articles
intended to come into
contact with food.

made in China



Before use
Wash the parts: see ‘cleaning’
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Base

Rubber seal

Blade unit

Milling jar

Assembled mini chopper/
mill

Storage jar and lid

(4 supplied)

To use the mini
chopper/mill

1

Put your ingredients into

the jar. Don't fill above the
maximum level indicated on
the jar.

Ensure the rubber seal is
snugly in place on blade unit.
Turn the blade unit upside
down. Lower it into the jar,
blades down.

4 Screw the base onto the jar

until it’s finger-tight.

Remove the high speed outlet
cover @.

Place the mini chopper/mill
over the outlet, turn clockwise
and at the same time push
down until the attachment
engages Q Then turn further
clockwise until the unit locks
into position.

Switch on to maximum speed.
Once the desired consistency
has been achieved switch off
and remove the mini chopper/
mill supporting it with both
hands.

Hints

® Herbs are best milled when
clean and dry.

® Always add a little liquid
when blending cooked
ingredients to make baby
food.

® \When milling coffee beans,
the longer the running time
the finer the result.

Cleaning

Always switch off and

unplug before removing the
attachment from the kitchen
machine.

Dismantle the attachment fully
before cleaning.

For easier cleaning always
wash the parts immediately
after use.

Jars/lids/base

Wash by hand in hot soapy
water.

The jars, lid and base may also
be washed in the dishwasher.

Blade unit

1

2

3

Remove and wash the rubber
seal.

Brush the blades clean under
a tap. Keep the underneath of
the unit dry.

Leave to air dry.



Service and customer care

UK

If you need help with:

* Using your attachment

* Servicing or repairs (in or out of guarantee)

@ Call Kenwood Customer Care on 0345 222 0458.

* spares and attachments

@ Call 0844 557 3653.

Other countries

® |f you experience any problems with the operation of
your attachment, before requesting assistance visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions concerning any existing
warranty and consumer rights in the country where the product
was purchased.

® |f your Kenwood product malfunctions or you find any defects,
please send it or bring it to an authorised KENWOOD Service
Centre. To find up to date details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.
® Made in China.




Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze
manier zijn de afbeeldingen zichtbaar

Veiligheid

® | ees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

e \Verwijder de verpakking en alle
labels.

® Raak de scherpe mesjes niet aan.
Houd de roterende mesjes uit de
buurt van kinderen.

® Gebruik de maatbeker en de
roterende mesjes met het
meegeleverde onderstel.

® Meng nooit hete vloeistoffen in het
mini hakhulpstuk / de molen.

e \erwijder het min hakhulpstuk / de
molen pas als de messen volledig tot
stilstand zijn gekomen.

® Probeer de mesjes nooit in het
toestel te plaatsen als de maatbeker
ontbreekt.

® Haal de stekker van het apparaat
uit het stopcontact voordat u
onderdelen verwijdert of reinigt.

® Gebruik het hulpstuk uitsluitend voor
het beoogde huishoudelijk gebruik.

® Gebruik het apparaat uitsluitend voor
huishoudelijke toepassingen.

® | aat het mini hakhulpstuk / molen
nooit langer dan twee minuten
draaien; anders raakt het oververhit.

® Schakel de molen uit zodra het
voedsel de gewenste dikte heeft.
Voor specerijen heeft u minder dan
een minuut nodig.

® \ermaal geen geelwortel - deze is te
hard.




Breek gemberwortel in stukken

alvorens deze te vermalen.

Raadpleeg de handleiding van de
keukenmachine voor bijkomende
veiligheidswaarschuwingen.

Gebruik het mini hakhulpstuk

/ de molen voor specerijen,
kruiden, noten, babyvoedsel,
slasauzen, gekookt fruit,
beschuit, brood en koffiebonen.

® Dit apparaat voldoet aan
EG Verordening 1935/2004
inzake materialen en
voorwerpen die bestemd
zijn om met levensmiddelen
in contact te komen.

Voor het gebruik
Was de onderdelen: zie
‘Reiniging’

Legenda
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Onderstel

Rubberen afdichting
Roterende mesjes
Maalbeker
Geassembleerde mini
hakhulpstuk / de molen
Opslagpot met deksel (4
stuks)

Het mini
hakhulpstuk / de
molen gebruiken

1

Doe de ingrediénten in de
maatbeker. Niet hoger dan
het maximumniveau op de
maatbeker vullen.
Controleer of de rubberen
afdichting stevig op

haar plaats zit op de
messeneenheid.

3 Draai de messeneenheid

ondersteboven en laat deze
met de messen naar beneden
in de pot zakken

4 Schroef de basis op de pot

totdat hij losvast zit.

5

6

Verwijder het uitlaatdeksel
voor hoge snelheden @.

Zet het mini hakhulpstuk / de
molen over het aansluitpunt,
draai naar rechts en druk
tegelijkertijd naar benden tot
het hulpstuk op zijn plaats zit
@. Draai vervolgens verder
naar rechts tot hij op zijn
plaats vergrendeld zit.

Zet het toestel op de
maximumsnelheid.

Nadat de gewenste textuur

is verkregen, schakelt u het
apparaat uit en verwijdert het
mini hakhulpstuk / de molen
met beide handen.

Tips
® Kruiden kunnen het beste

worden gemaald wanneer
ze schoon en droog zijn.

® \/oeg altijd een beetje

vloeistof toe bij het
vermalen van gekookte
ingrediénten voor het maken
van babyvoedsel.

® Bijj het malen van

koffiebonen: hoe langer u
maalt, hoe fijner de koffie.

Reiniging

Schakel het apparaat altijd

uit en haal de stekker uit

het stopcontact voor u het
hulpstuk uit de keukenmachine
verwijdert.

Haal het hulpstuk volledig uit
elkaar voor u het reinigt.

Voor gemakkelijker reinigen,
de onderdelen onmiddellijk na
gebruik afwassen.

Maatbekers/deksels/onderstel
In warm zeepsop met de hand
wassen.



De maatbekers, deksels en
het onderstel kunnen ook in
de vaatwasmachine gewassen
worden.

Roterende mesjes

1 Verwijder en was de rubberen
afdichting.

2 Wrijf de messen onder de
waterkraan schoon. Zorg dat
de onderkant van het toestel
droog blijft.

3 Laat de eenheid aan de lucht
drogen.

Onderhoud en

klantenservice

® Bjj problemen met de
werking van uw hulpstuk
gaat u eerst naar
www.kenwoodworld.com,
voordat u hulp inroept.

® Dit product is gedekt door
een garantie die voldoet
aan alle wettelijke regels
voor bestaande garanties
en consumentenrechten die
gelden in het land waar het
product is gekocht.

® Als uw Kenwood product
niet goed functioneert of als
u defecten opmerkt, kunt u
het naar een erkend Service
Center van KENWOOD
sturen of brengen. Voor
informatie over het
KENWOOD Service Center
in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of
naar de specifieke website
in uw land.

® Ontworpen en ontwikkeld
door Kenwood in het VK.
® \/ervaardigd in China.




Frangais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les
illustrations

Sécurité

Lisez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

Retirez tous les éléments d’emballage
et les étiquettes.

Ne pas toucher les lames coupantes.
Conserver 'embase a lames hors de
portée des enfants.

Utiliser le bocal et 'embase a lames
uniguement avec le socle fourni avec
'appareil.

Ne jamais melanger des liquides
chauds dans le hachoir/moulin
compact.

Ne jamais retirer le hachoir/moulin
compact avant que les lames ne
soient parvenues a un arrét complet.
Ne jamais essayer d’installer 'embase
a lames sur I'appareil sans avoir au
préalable installé le bocal.
Debranchez 'appareil avant
d’installer ou de retirer des pieces ou
avant le nettoyage.

N’utiliser 'accessoire que pour la
fonction pour laguelle il a été prévu.
Ne laissez jamais I'appareil sans
surveillance lorsque vous l'utilisez.
Ne jamais faire fonctionner le
hachoir/moulin compact pendant
plus de deux minutes - il risquerait
de surchauffer.

Eteignez I'appareil des que vous
avez obtenu la consistance que

vous vouliez pour vos aliments.

La transformation des épices doit

prendre moins d’'une minute.
8



e N'utilisez pas votre moulin pour
moudre du safran des Indes, car la
consistance de cette épice est trop

dure.

® Coupez le gingembre en morceaux
avant de le moudre.

Veuillez consulter le manuel
d’utilisation principal de votre
robot patissier multifonction
pour les consignes de sécurité

supplémentaires.

Utilisez le hachoir/moulin
compact pour moudre des
épices, des herbes, des noix,
des aliments pour bébé, des
condiments pour accompagner
vos salades, des fruits cuits, des
biscuits, du pain ou des grains
de café.

® Cet appareil est conforme
au réglement 1935/2004 de
la CE sur les matériaux et les
articles destinés au contact
alimentaire.

Avant d’utiliser votre appareil
Lavez les différents éléments de
lappareil : voir “nettoyage”.

Léegende
@ Socle

@ Joint d'étanchéité en
caoutchouc

® Unité a lames

(@ Bocal mélangeur

@ Hachoir/moulin compact
assemblé

@ Bocal de stockage et
couvercle (4 articles fournis)

Utiliser le hachoir/
moulin compact

1 Mettre les ingrédients dans
le bocal. Ne pas remplir
au-dessus du seuil maximal
indigué sur le bocal.

2 Assurez-vous gue le joint
d’étancheéité en caoutchouc
est bien en place sur l'unité
porte-lames.

3 Retournez l'unité porte-lames.
Abaissez-la dans le bocal,
lames vers le bas.

4 Vissez le socle sur le
bocal jusqu’a ce qu’il soit
correctement vissé et fixé.

5 Enlever le cache de l'axe a
haute vitesse @.

6 Placez le hachoir/moulin
compact sur l'appareil, tournez
dans le sens des aiguilles
d’une montre tout en poussant
vers le bas jusqu’a ce que
I'accessoire soit engagé Q
Puis continuez a tourner
dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a ce que
I'accessoire soit en place et
fixé.

7 Enclencher la vitesse
maximale.

8 Une fois que vous aurez
obtenu la consistance
souhaitée, éteignez I'appareil
et retirez le hachoir/moulin
compact en le tenant des
deux mains.

Conseils

® || est préférable de moudre
les herbes aromatiques une
fois nettoyées et séches.

® Ajoutez toujours un peu de
liquide lorsque vous




immeédiatement apres

mélangez des ingrédients R
I'utilisation.

cuits pour préparer de la
nourriture pour bébé.
Lorsgu’il s’agit de moudre
des grains de café, plus le
temps de fonctionnement
sera long, plus fine sera la

Bocaux/couvercles/socle

Laver a la main, avec de l'eau
chaude et savonneuse.

Les bocaux, le couvercle et le
socle peuvent étre aussi lavés au

mouture. .
lave-vaisselle.

Nettoyage Unité a lames

® Eteignez toujours I'appareil et 1 Retirez et lavez le joint
débranchez-le avant de retirer d’étanchéité en caoutchouc.
'accessoire du robot combiné. 2 Brossez les lames sous I'eau

® Demontez compléetement du robinet pour les nettoyer.
I'accessoire avant de le Maintenez le dessous de I'unité
nettoyer. toujours sec.

® Pour faciliter le nettoyage, 3 Laissez sécher a l'air libre.

lavez toujours les piéces

Service apres-vente

Si vous rencontrez des problémes lors de l'utilisation

de votre accessoire, veuillez consulter notre site
www.kenwoodworld.com avant de contacter le service aprés-
vente.

N’oubliez pas que votre appareil est couvert par une garantie,
qui respecte toutes les dispositions |égales concernant les
garanties existantes et les droits du consommateur dans le pays
ou vous avez acheté le produit.

Si votre appareil Kenwood fonctionne mal ou si vous trouvez un
guelconque défaut, veuillez 'envoyer ou I'apporter a un centre
de réparation KENWOOD autorisé. Pour trouver des détails
actualisés sur votre centre de réparation KENWOOD le plus
proche, veuillez consulter www.kenwoodworld.com ou le site
internet spécifique a votre pays.

Concgu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
Fabrigué en Chine.




Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen
auseinanderfalten

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen
sorgfaltig durch und bewahren Sie sie
zur spateren Bezugnahme auf.
Entfernen Sie samtliche
Verpackungen und Aufkleber.
BerUhren Sie nicht die scharfen
Messer. Halten Sie das Messerwerk
von Kindern fern.

Verwenden Sie den Behalter und
das Messerwerk nur mit dem
mitgelieferten Sockel.

Niemals heil3e FlUssigkeit in den
Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz
fullen.
Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz
erst abnehmen, wenn das Messerwerk
zum Stillstand gekommen ist.
Versuchen Sie niemals, das
Messerwerk an der Maschine zu
befestigen, wenn der Behalter nicht
angebracht ist.

Ziehen Sie den Netzstecker, bevor
Sie Teile einbauen, abnehmen oder
reinigen.

Den Mahlaufsatz nur fur seinen
vorgesehenen Zweck im Haushalt
verwenden.

Lassen Sie das Gerat im Betrieb
niemals unbeaufsichtigt.

Den Kompakt-Zerkleinerer/
Mahlaufsatz nie langer als zwei
Minuten lang in Betrieb nehmen, da
er ansonsten Uberhitzt.

Gerat ausschalten, sobald die
gewlinschte Konsistenz erreicht ist.

1



Das Mahlen von GewUrzen bendtigt
weniger als 1 Minute.
o Keinen Kurkuma mahlen - dieses

GewdUrz ist zu hart.

® |[ngwer vor dem Mahlen in kleinere
Stucke schneiden.

Siehe die Sicherheitswarnungen in
den Gebrauchsanleitungen zu lhrer
Klchenmaschine.

Ihr Kompakt-Zerkleinerer/
Mahlaufsatz eignet sich zum
Mahlen, Purieren und Mischen
von GewdUrzen, NUssen,
Babynahrung, Salatsaucen,
gegartem Obst, Platzchen, Brot
und Kaffeebohnen.

® Das Gerat entspricht
der EG-Verordnung Nr.
1935/2004 Uber Materialien
und Gegenstande, die
dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in BerUhrung
zu kommen.

Vor dem Gebrauch
Alle Teile reinigen: siehe
‘Reinigung’

Ubersicht

Sockel

Gummidichtung
Messerwerk
Muhlen-Behalter
Zusammengesetzter
Kompakt-Zerkleinerer/
Mahlaufsatz
Aufbewahrungsglas und
Deckel (4 geliefert)

©®@ OO

Verwendung

des Kompakt-
Zerkleinerers/
Mahlaufsatzes

1 Geben Sie lhre Zutaten in
das Glas. Die Einfullhéhe darf
die auf dem Glas markierte
maximale Héhe nicht

12

Uberschreiten.
Gummidichtung auf

der Messerseite auf den
Messerblock auflegen.
Kompletten Messerblock mit
dem Messer auf das geflllte
Glas legen.

4 Sockel auflegen und mit dem

Glas verschrauben. Danach
das Glas umdrehen.

Entfernen Sie die

Abdeckung der
Hochgeschwindigkeitsdffnung
o
Setzen Sie den Kompakt-
Zerkleinerer/Mahlaufsatz Gber
die Offnung, drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn und drlcken Sie
ihn gleichzeitig nach unten,
bis der Aufsatz einrastet @.
Drehen Sie dann weiter im
Uhrzeigersinn, bis das Gerat
einrastet.

Stellen Sie das Gerat auf
maximale Geschwindigkeit.
Sobald die gewlnschte
Konsistenz erreicht ist,
schalten Sie den Kompakt-
Zerkleinerer/Mahlaufsatz aus
und nehmen sie ihn ab. Halten
Sie ihn dabei mit beiden
Handen fest.

Tipps

® Krauter lassen sich am
Besten sauber und trocken
mahlen.

® Zur Herstellung von
Babynahrung aus gekochten
Zutaten immer etwas
FlUssigkeit zugeben.




® Beim Mahlen von
Kaffeebohnen wird das
Resultat umso feiner, je
l&nger die Mahldauer ist.

Reinigung

Die Kuchenmaschine
immer abschalten und den
Netzstecker ziehen, bevor
Sie das Zusatzgerat von der
Maschine nehmen.

Das Zusatzgerat vor

dem Reinigen komplett
auseinandernehmen.

Fur eine leichtere Reinigung
spulen Sie die Teile nach
Gebrauch immer ab.

Glaser/Deckel/Sockel
Waschen Sie die Teile von Hand
in heiBem Seifenwasser.

Die Glaser, der Deckel und der
Sockel kénnen auch in der
Geschirrspulmaschine gereinigt
werden.

Messerwerk

1 Die Gummidichtung
abnehmen und waschen.

2 Reinigen Sie die Klingen mit
einer Burste unter einem
Wasserhahn. Die Unterseite
des Messerwerks muss trocken
bleiben.

3 An der Luft trocknen lassen.

Kundendienst und Service

® Sollten Sie Probleme mit dem Betrieb lhres Gerats haben,
besuchen Sie www.kenwoodworld.com, bevor Sie Hilfe

anfordern.

Bitte beachten Sie, dass Ihr Produkt durch eine Garantie

abgedeckt ist - diese erfullt alle gesetzlichen Anforderungen
hinsichtlich geltender Garantie- und Verbraucherrechte in dem
Land, in dem das Produkt gekauft wurde.

Falls Inr Kenwood-Produkt nicht ordnungsgeman

funktioniert oder Defekte aufweist, bringen Sie es bitte

zu einem autorisierten KENWOOD Servicecenter oder
senden Sie es ein. Aktuelle Informationen zu autorisierten
KENWOOD Servicecentern in lhrer Nahe finden Sie bei
www.kenwoodworld.com bzw. auf der Website fur Ihr Land.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.

® Hergestellt in China.
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Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al

cui interno troverete le illustrazioni

Sicurezza

Leggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

Rimuovere la confezione e le
etichette.

Non toccare le lame affilate. Tenere
il gruppo delle lame lontano dai
bambini.

Utilizzare il recipiente e il gruppo
delle lame solo con la base fornita.
Non inserire mai liquidi bollenti nel
tritatutto/macinino compatto.

Non togliere mai il tritatutto/macinino
compatto compatto prima che le
lame abbiano smesso del tutto di
girare.

Non tentare mai di inserire il gruppo
delle lame nell’apparecchio prima di
aver montato il recipiente.
Disinserire la spina dell’apparecchio
dalla presa elettrica prima di montare
o staccare qualungue pezzo o di
pulirlo.

Utilizzare I'accessorio solo per l'uso
domestico per cui & stato realizzato.
Non lasciare mai 'apparecchio
incustodito mentre e in funzione.
Non azionare mai il tritatutto/
mMacinino compatto per piu di due
minuti, altrimenti si surriscaldera.
Spegnere il macinatutto non appena
gli ingredienti all'interno hanno
raggiunto la consistenza desiderata.
Per le spezie & sufficiente meno di un
mMinuto.

14



e troppo dura.

macinarlo.

Non macinare mai la curcuma, poiché

Spezzare o zenzero prima di

Fare riferimento al manuale
d’istruzioni generale della Kitchen
Machine per ulteriori avvisi sulla

sicurezza.

Usare il tritatutto/macinino
compatto per macinare
ingredienti come spezie, erbe,
frutta secca, cibi per neonati,

condimenti per insalata, frutta
cotta, biscotti, pane e chicchi di
caffe.

® Questo apparecchio &
conforme al regolamento
(CE) No.1935/2004 sui
materiali e articoli in
contatto con alimenti.

Prima dell’'uso
Lavare i componenti

dell’apparecchio (vedere sezione

‘Pulizia’).

Legenda

©@ © 60O

Base

Guarnizione in gomma
Gruppo delle lame
Recipiente per la
macinazione
Tritatutto/macinino
compatto montato
Recipiente per la
conservazione con
coperchio (4 in dotazione)

Come usare |l
tritatutto/macinino
compatto

1

Versare gli ingredienti nel
recipiente. Non superare il
livello massimo indicato sul
recipiente.

15

2

Controllare che la guarnizione
in gomma sia bene inserita sul
complessivo delle lame.
Capovolgere il complessivo

delle lame. Abbassarlo sulla
vaschetta, tenendo le lame
rivolte verso il basso.
Avvitare la base sulla
vaschetta, fino a stringerla a
mano.

Togliere la copertura
dell'attacco ad alta velocita @.
Inserire il tritatutto/
macinino compatto sopra
'attacco, ruotarlo in

senso orario premendo
contemporaneamente verso
il basso fino a quando
'accessorio si aggancia 9
Ruotare quindi ulteriormente
in senso orario fino a quando
'unita si blocca in posizione.
Azionare l'apparecchio alla
velocita massima.

Quando si raggiunge la
consistenza desiderata,
spegnere l'apparecchio ed
estrarre il tritatutto/macinino
compatto impugnandolo con
entrambe le mani.

Consigli

® | e erbe si macinano meglio
se sono pulite e asciutte.

® Aggiungere sempre
una piccola quantita di
liguido quando si lavorano
ingredienti cotti per
preparare cibi per neonati.

® Quando si macina il caffe,
una macinazione per tempi
piu lunghi produce una
miscela piu fine.




Pulizia

Spegnere sempre
'apparecchio e disinserire

la spina dalla presa elettrica
prima di staccare I'accessorio
dal robot da cucina.
Smontare completamente
'accessorio prima di pulirlo.
Per facilitare la pulizia, lavare
sempre i componenti subito
dopo averli

Recipienti/coperchi/base
Lavare a mano in acqua calda
saponata.

| contenitori, il coperchio e la
base possono anche essere lavati
nella lavastoviglie.

Gruppo delle lame

1

Togliere e lavare la guarnizione
in gomma.

Spazzolare le lame sotto il
getto d’acqua del rubinetto.
Non lasciare che la parte
inferiore del complessivo delle
lame si bagni.

Lasciare asciugare i
componenti a contatto con
I'aria.

16

Manutenzione e
assistenza tecnica

® Se ci sono problemi
con il funzionamento
dell'accessorio,
prima di chiamare
I'assistenza visitare il sito
www.kenwoodworld.com.

NB L'apparecchio & coperto
da garanzia, nel rispetto

di tutte le disposizioni di
legge relative a garanzie
preesistenti e ai diritti dei
consumatori vigenti nel
Paese ove l'apparecchio &
stato acquistato.

In caso di guasto o

cattivo funzionamento

di un apparecchio

Kenwood, si prega di

inviare o consegnare di
persona l'apparecchio

a uno dei centri

assistenza KENWOOD.

Per individuare il centro
assistenza KENWOOD

piu vicino, visitare il sito
www.kenwoodworld.com o il
sito specifico del Paese di

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.




Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, gue contém as
ilustracoes

Seguranca

Leia atentamente estas instrucdes e
guarde-as para consulta futura.
Retire todas as embalagens e
eventuais etiquetas.

Nao togue nas laminas afiadas.
Mantenha a unidade das laminas fora
do alcance das criancas.

SO deve utilizar o copo e a unidade
das laminas com a base fornecida.
Nunca misture liguidos quentes na
mini picadora/moinho.

Nunca retire a mini picadora/moinho
enguanto as laminas nao estiverem
completamente paradas.

Nunca tente instalar a unidade das
laminas na maguina sem o copo ja
instalado.

Desligue sempre o aparelho antes de
colocar ou retirar acessorios ou antes
de limpar.

Utilize o acessorio apenas para o fim
domeéstico a que se destina.

Nunca deixe o aparelho a funcionar
sem supervisao.

Para assegurar uma longa vida da
mini picadora/moinho, nunca deixe
funcionar mais de 2 minutos, porqgque
sobreaqguecera.

Desligue-o logo que obtenha a
consisténcia desejada. No caso das
especiarias, isto levara menos de um
minuto.

Ndo moa acafrdo-da-india pois €
demasiado duro.

Parta o gengibre em bocados antes

de o moer.
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Consulte o livro de instrucdes da sua
Maqguina de Cozinha principal para
mais informacodes sobre avisos de

seguranca.

Utilize a mini picadora/moinho
para triturar alimentos como
especiarias, ervas, nozes, comida
para bebé, molhos para salada,
frutos cozidos, biscoitos, pdo e
graos de café.

® [Este aparelho estd conforme
com a Directiva n.?
1935/2004 da Comunidade
Europeia sobre materiais
concebidos para estarem
em contacto com alimentos.

Antes da utilizagao
Lave as pecas: veja a seccao
“Limpeza”.

Legenda

@ OO

Base

Anilha de borracha
Unidade das laminas
Copo de moagem

Mini picadora/moinho
montado

Copo de armazenagem e
tampa (4 fornecidos)

Utilizar a mini
picadora/moinho

1

Introduza os ingredientes no
copo. Nado encha acima do
nivel maximo indicado no
copo.

Certifique-se de que a anilha
de borracha estd devidamente
colocada na unidade das
ldminas.

Vire a unidade das laminas de
cabeca para baixo. Coloque-a
dentro do copo, com as
l&minas para baixo.

4 Rosque a base no copo até

estar razoavelmente apertada.

5 Tire a tampa da tomada de
acessorios de alta velocidade
0.

6 Coloque a mini picadora/
moinho na unidade motriz e
gire na direcgdo dos ponteiros
do relégio e ao mesmo
tempo empurre para baixo
até o acessorio prender @.
Gire em seguida novamente
na direccao dos ponteiros
do relégio até o acessdrio
prender na posicdo correcta.

7 Ligue a velocidade maxima.

8 Uma vez atingida a
consisténcia desejada,
desligue e remova a mini
picadora/moinho segurando
com ambas as maos.

Sugestoes

® As ervas aromaticas frescas
devem, idealmente, estar
limpas e secas antes de
serem moidas.

® Adicione sempre um
pouco de liquido ao moer
ingredientes cozinhados
para preparar comida para
bebé.

® Ao moer graos de café,
guanto mais tempo durar a
moagem, mais fino serd o
resultado.

Limpeza

® Desligue sempre e retire o
cabo eléctrico da tomada
antes de retirar o acessorio da
maquina de cozinha.

® Desmonte totalmente o
acessorio antes de o lavar.

® Para limpeza mais facil, lave
imediatamente todas as pecas.

Copos/tampas/base
Lave-os a mdo em dgua quente
com detergente para a loica.



Os copos, tampas e base podem 2 Escove e lave as ldaminas em

também ser lavados na maquina dgua corrente. Mantenha a
de lavar loica. parte inferior da unidade das
ldminas seca.
Unidade das laminas 3 Deixe secar ao ar.
1 Retire e lave a anilha de
borracha.

Assisténcia e cuidados ao cliente

® Se tiver qualguer problema ao utilizar o seu acessorio,
antes de recorrer a Assisténcia visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

® Salientamos que o seu produto estd abrangido por uma garantia,
em total conformidade com todas as disposi¢cdes legais relativas
a quaisquer disposicdes sobre garantias e com os direitos do
consumidor existentes no pais onde o produto foi adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood funcionar mal ou Ihe encontrar
algum defeito, agradecemos que o envie ou entregue num
Centro de Assisténcia Kenwood autorizado. Para encontrar
informacodes actualizadas sobre o Centro de Assisténcia
Kenwood autorizado mais proximo de si, visite por favor o site
www.kenwoodworld.com ou o website especifico do seu pafs.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.
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Espanol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las
ilustraciones

Seguridad

Lea estas instrucciones atentamente
y guardelas para poder utilizarlas en
el futuro.

Quite todo el embalaje vy las etiquetas.
No toque las cuchillas afiladas.
Mantenga a los ninos alejados de la
unidad de cuchillas.

Utilice la jarra y la unidad de cuchillas
solamente con la base suministrada.
No introduzca liquidos calientes

en la minipicadora/molinillo para
mezclarlos.

Nunca quite la minipicadora/molinillo
hasta que las cuchillas se hayan
detenido completamente.

Nunca intente acoplar la unidad de
cuchillas al aparato sin que esté la
jarra puesta.

Desenchufe el aparato antes de
poner o quitar las piezas o limpiarlo.
Utilice el accesorio unicamente

para el uso domeéstico al que esta
destinado.

Nunca deje el aparato desatendido
cuando esté funcionando.

Nunca haga funcionar la
minipicadora/molinillo durante

mas de dos minutos, ya gue se
recalentara.

Apaguelo una vez haya obtenido la
consistencia adecuada. Las especies
tardan menos de un minuto.

No muela cdrcuma ya que es
demasiado dura.

Antes de moler jengibre, rompalo en

trozos.
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Consulte el libro principal de
instrucciones de su robot de cocina
para obtener mas informacion
sobre las advertencias respecto a la

seguridad.

Utilice la minipicadora/molinillo
para moler alimentos como
especias, hierbas aromaticas,
frutos secos, papillas, alifos para
ensaladas, fruta cocida, galletas,
pan y café en grano.

® Este dispositivo cumple
con el reglamento (CE)
n.21935/2004 sobre
los materiales y objetos
destinados a entrar en
contacto con alimentos.

Antes de usarlo
Lave las piezas: vea “Limpieza”

Descripcion del
aparato

Base

Sellado de goma

Unidad de cuchillas

Jarra de molido
Minipicadora/molinillo
ensamblada

Jarra de almacenamiento y
tapadera (se suministran 4)

©® OOO®EO

Para usar la
minipicadora/
molinillo

1 Introduzca los ingredientes en
la jarra.

No sobrepase el nivel méaximo
indicado en la jarra.
Asegurese de que la junta

de goma esta perfectamente
encajada en la unidad de
cuchillas.

Gire la unidad de cuchillas

al revés e introduzcala en el
tarro, con las cuchillas hacia
abajo.

21

4 Enrosqgue la base en el tarro y
apriétela con los dedos.

Retire la tapa del orificio de
alta velocidad @.

Coloque la minipicadora/
molinillo sobre el orificio, girela
en el sentido de las agujas del
reloj y, al mismo tiempo, ejerza
presion hacia abajo hasta que
el accesorio quede encajado
e. Después, siga girando en el
sentido de las agujas del reloj
hasta que la unidad quede
fijada en su sitio.

Cambie a la velocidad maxima.
Una vez que se consiga la
consistencia deseada, apague
la minipicadora/molinillo y
retirela sujetdndola con ambas
manos.

5

6

Consejos

® | as hierbas se muelen mejor
si estan limpias y secas.
Anada siempre un poco
de liquido al mezclar
ingredientes cocidos para
hacer papillas.

Al moler granos de café,
cuanto mas tiempo esté
funcionando, mas fino serd
el resultado.

Limpieza
® Apague siempre el aparato

y desconéctelo de la
alimentacion antes de quitar el
accesorio.

Desmonte el accesorio por
completo antes de limpiarlo.
Para limpiar con mayor
facilidad, lave siempre las
piezas inmediatamente
después de usarlas.



Jjarras/tapaderas/base

Lavar a mano con agua jabonosa
caliente.

Las jarras, la tapadera y la base
también se pueden lavar en el
lavavajillas.

Unidad de cuchillas

1 Saque la junta de goma y
lavela.

2 Limpie las cuchillas
cepillandolas bajo el agua del
grifo. Mantenga seca la parte
inferior de la unidad.

3 Deje gque se seque.

Servicio técnico y

atencion al cliente

® Sj tiene problemas con
el funcionamiento del
accesorio, antes de
solicitar ayuda visite
www.kenwoodworld.com.

® Tenga en cuenta que su
producto estd cubierto por
una garantia gue cumple
con todas las disposiciones
legales relativas a cualquier
garantia existente y
a los derechos de los
consumidores vigentes en
el pafls donde se adquirio el
producto.

® Sj su producto Kenwood
funciona mal o si encuentra
algun defecto, envielo
o llévelo a un centro de
servicios KENWOOD
autorizado. Para encontrar
informacion actualizada
sobre su centro de servicios
KENWOOD autorizado
mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o
la pagina web especifica de
Su pais.

® Diseflado y creado por
Kenwood en el Reino Unido.
® Fabricado en China.
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Dansk

Inden brugsanvisningen lzeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

Sikkerhed

Laes denne brugervejledning ngje, og
opbevar den i tilfaelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

Fjern al emballage og maerkater.

Ror ikke ved de skarpe knive. Hold
knivenheden veek fra boarn.

Anvend kun glasset og knivenheden
med den medleverede sokkel.

Blend aldrig varme vaesker |
minihakkeren/kvaernen.

Fjern aldrig minihakkeren/kvaernen,
for knivene er standset helt.

Forsgg aldrig at seette knivenheden
pa maskinen, uden at glasset sidder
pa plads.

Afbryd stremmen pa maskinen inden
delene fjernes eller rengores.

Anvend kun tilbehgret til den
beregnede husholdningsbrug.

Ga aldrig fra apparatet, nar det er i
brug.

Lad ikke minihakkeren/kvaernen virke
laengere end 2 minutter - den vil blive
for varm.

Sluk for den, sa snart den rette
konsistens er opnaet. Krydderier
tager under T minut.

Mal ikke gurkemejerod - da den er for
hard.

Braek ingefaer i stykker for maling.

Se yderligere sikkerhedsadvarsler
I instruktionsbogen til din
kaokkenmaskine.
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Brug minihakkeren/kvaernen
til at male sddanne ting som
krydderier, krydderurter, ngdder,
babymad, salatdressing, kogt
frugt, kiks, bred og kaffebgnner.

® Dette apparat overholder
EF-forordning 1935/2004
om materialer og genstande,
der kommer i kontakt med
levnedsmidler.

Inden brug
Vask delene: se ‘Renggring’.

Forklaring

Sokkel
Gummitaetningsring
Knivenhed

Kveernglas

Samlet minihakker/kvaern
Glas og 1&g til opbevaring
(4 stk. medleveres)

@OE®EO

Sadan anvender
du minihakkeren/
kvaernen

1 Kom ingredienserne i glasset.
Fyld ikke over det maksimale
niveau pa glasset.

2 Sorg for at
gummiteetningsringen
sidder rigtigt pa plads pa
knivenheden.

3 Vend knivenheden pa hovedet.

Saenk den ned i glasset med
knivene nedad.

4 Skru soklen pa glasset, til den
er fingerstram.

5 Fjern daekslet over det hurtige

hastighedsudtag @.

6 Anbring minihakkeren/
kvaernen over udtaget,
drej den med uret og tryk
samtidigt ned, indtil tilbehegret
gar i indgreb 9 Drej derefter
yderligere med uret, indtil
enheden lases pa plads.

7 Indstil maskinen pa maksimal
hastighed.

8 Nar den gnskede konsistens er

opnaet, sluk og tag

minihakkeren/kvaernen af, idet
den understgttes med begge
haender.

Tips

® Det er bedst at male
krydderurter, nar de er rene
og tarre.

® Nar der blendes kogte
ingredienser til babymad,
skal der altid tilseettes lidt
vaeske.

® Nar der males hele
kaffebgnner, vil de blive
malet finere, hvis kvaernen
virker i leengere tid.

Rengaring
® S|uk altid og afbryd stremmen

forend tilbehgret fjernes fra
kakkenmaskinen.

® Skil tilbehgret fuldstaendigt fer

rengering.

® [or en lettere rengering, vask

altid delene straks efter brug.

Glas/lag/sokkel

Vaskes i handen i varmt
saebevand.

Glassene, laget og soklen kan
0gsa vaskes i opvaskemaskine.

Knivenhed

1

Fjern og vask
gummitaetningsringen.
Borst knivene rene under
vandhanen. Hold undersiden
af enheden tor.

3 Lad knivenheden luftterre.
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Service og kundepleje

® Hyvis du oplever nogen problemer med betjening af
dit tilbehgr, skal du, fer du anmoder om hjeelp, besage
www.kenwoodworld.com.

® Bemeerk, at dit produkt er daekket af en garanti, som overholder
alle forbrugerrettigheder i det land, hvor produktet er blevet
kabt.

® Hyvis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder nogen fejl,
skal du sende det eller bringe det til et autoriseret KENWOOD-
servicecenter. For at finde opdaterede oplysninger om dit
naermeste autoriserede KENWOOD-servicecenter kan du ga til
www.kenwoodworld.com eller webstedet for dit land.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.
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Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

Sakerhet

Las bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.
Avlagsna allt emballage och alla
etiketter.

Vidrdr inte de vassa bladen. Foérvara
bladenheten utom rackhall for barn.
Anvand bara burken och bladenheten
med den medfdljande basen.

Mixa aldrig varma vatskor i
minihackaren/kvarnen.

Demontera aldrig minihackaren/
kvarnen forran bladen stannat helt.
Forsdk aldrig montera bladenheten
pa maskinen om inte burken ar
monterad.

Dra ut apparatens stickkontakt innan
du monterar eller tar bort delar eller
rengor apparaten.

Anvand enbart tillbehdret for
avsedda funktioner i hemmet.

Lamna aldrig apparaten obevakad
nar den gar.

Kor aldrig minihackaren/kvarnen
ldngre an tva minuter - da overhettas
den.

Sténg av sa fort som innehallet fatt
ratt konsistens. Kryddor tar mindre an
en minut.

Mal inte gurkmeja. Det ar for hart.
Ingefarsrot ska brytas i bitar fore
malningen.

Se bruksanvisningen fér
kdksmaskinen for ytterligare
sakerhetsinformation.
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Anvand minihackaren/kvarnen
for att mala sddant som
kryddor, érter, nétter, barnmat,

salladsdressing, kokt frukt, kakor,

bréd och kaffebonor.

® Den har apparaten uppfyller
EG forordning 1935/2004
om material och produkter
avsedda att komma i
kontakt med livsmedel.

Foére anvdndningen
Diska alla delarna, se
“Rengoring”.

Forklaring till bilder

Bas

Gummitatning

Bladenhet

Kvarnburk

Monterad minihackare/
kvarn

Foérvaringsburk och lock (4
medfdljer)

©® OOEEEO

Sa& har anvander
du minihackaren/
kvarnen

1 Lagg ingredienserna i burken.
Fyll inte mer &n upp till
maxnivan pa burken.

2 Se till att gummitatningen
ligger ratt i bladenheten.

3 Vand bladenheten upp-och-
ner.

4 Skruva pa basen pa burken sa
hart det gar fér hand.

5 Ta bort locket till
hogvaxeluttaget @.

6 Placera minihackaren/kvarnen
Over uttaget, vrid medurs
och tryck samtidigt nedat tills
tilloehoret laser fast @. Vrid
sedan medurs tills enheten
|aser pa plats.

7 Vrid upp till maxhastighet.

8 Sténg av och ta bort
minihackaren/kvarnen med
bada hander nar 6énskad
konsistens natts.

Tips

® Ortkryddor gér lattast att
mala nar de ar rena och
torra.

® Tillsatt alltid ndgot vatska
nar du mixar barnmat.

® Nar du mal kaffebodnor blir
det mer finmalet ju langre
du mal.

Rengdring

® Stang alltid av apparaten och
dra ut stickkontakten innan
du tar bort tillbehéret fran
kdksmaskinen.

® Demontera tillbehoret helt
fore rengédring.

® [6r enklare rengdring ska du
alltid diska delarna direkt efter
anvandningen.

Burkar/lock/bas

Diska féor hand i varmt vatten
med diskmedel i.

Burkarna, locket och basen kan
ocksa diskas i maskin.

Bladenhet

1 Ta ut tatningsringen och diska
den.

2 Borsta bladen rena under en
kran. Hall enhetens undersida
torr.

3 Lat sjalvtorka.

27



Service och kundtjanst

Om du far problem med att anvanda nagot tillbehdr ber vi dig
bestka www.kenwoodworld.com innan du ringer kundtjanst.

Produkten omfattas av en garanti som efterfoljer alla
lagstadgade bestammelser vad galler garanti och
konsumentrattigheter i inkdpslandet.

Om din Kenwood-produkt inte fungerar som den ska eller om
du upptacker fel ber vi dig att [amna eller skicka in den till ett
godkant KENWOOD-servicecenter. Fér aktuell information
om narmaste godkanda KENWOOD-servicecenter besdk
www.kenwoodworld.com eller Kenwoods webbplats for ditt
land.

Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
Tillverkad i Kina.
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Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

Sikkerhet

Les ngye gjennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sla opp i den senere.
Fijern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

Ikke bergr de skarpe knivene. Hold
knivenheten unna barn.

Glasset og knivenheten skal kun
brukes sammen med understellet
som falger med.

Ikke bland varme vaesker i
minihakkeren/kvernen.

Ikke ta av minihakkeren/kvernen for
kniven har stanset helt.

lkke forsgk & sette knivenheten pa
maskinen uten at glasset sitter pa.
Koble fra apparatet for du fester eller
flerner deler eller for rengjoring.
Bruk tilbehgret kun til dets tiltenkte
hjemlige bruk.

Forlat aldri apparatet uten tilsyn nar
det er i drift.

lkke kjor minihakkeren/kvernen
lenger enn to minutter - den vil bli
overopphetet.

Skru av sa snart blandingren har
nadd rett konsistens. Krydder tar
mindre enn ett minutt.

Ikke mal gurkemeie - den er for hard.
Bryt frisk ingefaer i stykker for den
males.

Les om ekstra sikkerhetsadvarsler
I hovedinstruksjonsboken for
kiokkenmaskinen.
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Bruk minihakkeren/kvernen
til & male ting som krydder,
urter, ngtter, babymat,
salatdressinger, kokt frukt,
kjeks, bred og kaffebgnner.

® Dette apparatet overholder
EC-forordning 1935/2004
om materialer og
gjenstander som er bestemt
a komme i kontakt med
neeringsmidler.

Tips

® Urter bor veere rene og tarre
nar de males.

® Tilsett alltid litt vaeske
nar du blander kokte
ingredienser til babymat.

® Nar du maler kaffebanner
blir kaffen mer finmalt jo
lengre du kjerer kvernen.

For du tar mikseren i bruk for
forste gang
Vask delene: se “Rengjering”

Deler

Understell

Gummitetning

Knivenhet

Kvernglass

Montert minihakker/kvern
Oppbevaringsglass og lokk
(4 folger med)

Slik bruker du
minihakkeren/

kvernen

1 Ha ingrediensene i glasset.
Ikke fyll til over
maksimumsnivaet som angis
pa glasset.

2 Sgrg for at gummipakningen

@OEEEOO

sitter ordentlig pa knivenheten.

3 Snu knivenheten opp ned.

4 Skru foten pa beholderen til
den er helt tett.

5 Ta av heyhastighetsuttaket o

6 Plasser minihakkeren/
kvernen over uttaket, vri med
klokken og skyv samtidig
ned til tilbehoret I3ser seg @.
Fortsett a vri med klokken til
apparatet Idser seg pa plass.

7 Sla pa maksimal hastighet.

8 Nar du har oppnadd ensket
konsistens skal du sla av og ta
av minihakkeren/kvernen men
du holder i den med begge
hender.

Rengjaring

® S| alltid av og koble fra for
du fjerner tilleggsutstyret fra
kjgkkenmaskinen.

® Demonter tilleggsutstyret helt
for rengjoring.

® For enklere rengjering ber du
alltid vaske delene gyeblikkelig
etter bruk.

Glass/lokk/understell
Vask for handen i varmt
sapevann.

Glass, lokk og understell
kan dessuten vaskes i
oppvaskmaskin.

Knivenhet

1 Ta den av og vask
gummipakningen.

2 Barst knivene rene under
vannspringen. Pass pa & holde
enhetens underside terr.

3 La den luftterke.
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Service og kundetjeneste

Hvis du har problemer med & bruke tilbehgret, ma du ga til
www.kenwoodworld.com fgr du kontakter oss for hjelp.

Vennligst merk at produktet ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter angdende eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet der produktet ble kjzpt.

Hvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt eller du finner
defekter pa det, ma du sende eller ta det med til et autorisert
KENWOOD-servicesenter. Du finner oppdatert informasjon om
hvor ditt neermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pa nettstedet for landet ditt.

Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
Laget i Kina.
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta ndet kuvitukset

Turvallisuus

® | ue nama ohjeet huolella ja sailyta ne
mydhempaad tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja mahdolliset
tarrat. )

® Ala koske teravia teria. Ala paasta
lapsia teraosan lahelle.

e Kayta hienonnusastiaa ja terdosaa
vain laitteen mukana toimitetun
pohjan kanssa.

® Ala koskaan sekoita kuumia nesteita
monitoimimyllyssa.

® Ala poista monitoimimyllya, ennen
kuin terat ovat pysahtyneet kokonaan.

e Al3 yritd asentaa terdosaa laitteeseen
ilman, etta hienonnusastia on
asennettu paikalleen.

® [rrota laite yleiskoneesta ennen osien
asettamista paikalleen, irrottamista tai
puhdistamista.

® Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotikayttoon.

o Al3 jata laitetta paalle ilman
valvontaa.

o Ala kayta monitoimimyllya
pidempaan kuin kaksi minuuttia
kerrallaan. Muutoin se ylikuumenee.

e Katkaise virta heti, kun kasiteltava
aine on koostumukseltaan oikeaa.
Mausteiden jauhaminen kestaa alle
yhden minuutin.

e Ala jauha kurkumaa, silla se on liian
kovaa.

e Paloittele inkivaari ennen jauhamista.

Yleiskoneen kayttdohjeessa on
lisatietoja turvallisuudesta.
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Monitoimimyllyn avulla voit
hienontaa yrtteja tai keitettyja
hedelmid, jauhaa pahkinoita,
kahvinpapuja tai kekseja seka
valmistaa vauvanruokaa,
salaattikastikkeita tai

korppujauhoja.

8 Kun rakenne on oikea, katkaise
virta ja irrota monitoimimylly
tukien sitd molemmilla kasillasi.

® Tama laite tayttaa EU-
asetuksen 1935/2004
elintarvikkeiden kanssa
kosketuksiin joutuvista
materiaaleista ja tarvikkeista.

Ennen kayttoa
Pese osat: katso kohdasta
‘Perushuolto’.

Selite

Pohja

Kumitiiviste

Terdosa
Hienonnusastia

Koottu monitoimimylly
Sailytysastia ja kansi
(mukana 4)

@OEEEOO

Monitoimimyllyn
kayttaminen

1 Laita sekoitettavat ainekset
hienonnusastiaan.
Ala tayts astiaan merkityn
enimmaistason yli.

2 Varmista, ettd kumitiiviste on
tiukasti kiinni terdosan paalla.

3 Kaanna terdosa yldsalaisin.
Aseta se monitoimimyllyn
astiaan terat alaspain.

4 Kierrd alusta astiaan kiristaen
sita kasin.

5 Nosta paalle kiinnittyvien

lisdlaitteiden istukan suojalevy

Qirti.
6 Aseta monitoimimylly
kiinnityskohdan paalle,

kaanna myotapaivaan ja paina

alaspain, kunnes se kiinnittyy
paikalleen @. Kaanna viels
myotapaivaan, kunnes
monitoimimylly lukittuu
paikalleen.

7 Kytke maksiminopeudelle.

Vihjeita

® Vrtit kasitelldan parhaiten
puhtaina ja kuivina.

® | {s&3 aina vahan nestetta,
kun valmistat vauvanruokaa
kypsennetyista aineksista.

® Kahvipapuja jauhettaessa
pidempi kayttdaika
saa aikaan hienomman
jauhatustuloksen.

Puhdistus

® Sammuta virta ja irrota
pistoke pistorasiasta aina
ennen laitteen irrottamista
yleiskoneesta.

® Pura laite osiin ennen
puhdistamista.

® Pyhdistaminen sujuu
helpommin, kun peset osat
heti kayton jalkeen.

Astiat/kannet/pohja

Pese kasin kuumassa
saippuavedessa.

Astiat, kannet ja pohja voidaan
pestd myos astianpesukoneessa.

Terdosa

1 lrrota ja pese kumitiiviste.

2 Harjaa terat puhtaiksi
juoksevan veden alla. Pida
terdosan alapuoli kuivana.

3 Anna kuivua.
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Huolto ja asiakaspalvelu

® Jos lisdlaitteen kayttamisen aikana ilmenee ongelmia, siirry
osoitteeseen www.kenwoodworld.com ennen avun pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai siihen tulee toimintahairio,
toimita tai l1&hetd se valtuutettuun KENWOOD-huoltokorjamoon.
Loydat 1ahimman valtuutetun KENWOOD-huoltokorjaamon
tiedot osoitteesta visit www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.
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Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere
bakiniz

GUvenlik

e Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar icin saklayin.

® TUm ambalajlari ve etiketleri cikartin.

e Keskin kenarlara dokunmayin. Bicak
kismini cocuklardan uzak tutun.

® Kaseyi ve bicagdi yalnizca verilen
taban ile birlikte kullanin.

e Mini dodrayici/63utucl icinde asla
sicak sivi karistirmayin.

® Bicaklar tamamen durana kadar mini
dograyici/6gutuctyl asla ¢cikartmayin.

e Kase takilmadan dnce asla bicagi
cihaza takmaya calismayin.

® Parca takarken veya ciikartiirken ya
da temizlerken cihaziin fisini ¢cekin.

® Bu cihazi sadece kullanim amacina
uygun sekilde kullanin.

e Cihazi calisirken asla birakip gitmeyin.

® Mini dograyici/69utictyd asla iki
dakikadan daha uzun kullanmayin -
asiri Isinacaktir.

e OJguttugunuz icerikler istediginiz
kivama gelince aygitl durdurunuz.
Buharatlarin 6guttlmesi 1 dakikadan
daha az surer.

® /ecrdecal ve benzeri icerikleri
dgUtmeyiniz. CunkU, bu tur icerikler
cok serttir.

e Zencefil gibi igerikleri 6gutmeye bas
lamadan dnce klUcUk parcalar haline
getiriniz.
llave glvenlik uyarilart icin Mutfak
Robotunuzun kullanma talimatina
bakin.
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Mini dograyicl/6gutlcuy
baharatlar, bitkiler, kuru yemis,
bebek mamalari, salata soslari,
pismis meyveler, biskvi,
ekmek ve kahve cekirdedi i¢in
kullanabilirsiniz.

® By cihaz gida ile temas eden
malzemeler ve maddeler
ile ilgili EC 1935/2004
Yoénetmeligine uygundur.

kilitleninceye kadar saat
yonunde ¢evirin.

7 Maksimum hiza gecin.
8 Istenen kivama ulastiginizda,

kapatin ve mini dograyici/
6gutlclyu iki elinizi kullanarak
cikartin.

Faydali bilgiler
® Baharatlar kuru ve temiz
olarak ¢gutulmelidir.

® Bebek mamasi hazirlarken
pismis icerikleri
karistirdiginiz sirada her
zaman biraz su ekleyiniz.
® Kahve cekirdeklerini

Ilk kullanimdan 6nce
Aygin tum parcalarini yikayiniz.
Bu konuda ‘Temizlik® boélumune

bakiniz.
6guturken, ne kadar uzun
stre 6gutlrseniz o kadar
Pa rcalar ince kahve elde edersiniz.
Taban
Plastik sizdirmaz Temizleme
Bicak

® jlave Uniteleri mutfak

Ogutlct kase robotundan ciilkarmadan 6nce

©OOG®EO

Birlestirilmis mini dograyici/ robotu daima kapatiin ve fisini
ogutucu cekin.
(® Saklama kasesi ve kapag ® jlave Uniteyi temizlemeden
(4 adet) once tum parcgalarinir aynriin.
® Daha kolay temizlik i¢in
Mlnl dO@I’ayICI/ parcalari her zaman
ey e kullanimdan hemen sonra
ogutucuyd yiikayin.

kullanmak icin

1 Yiyecekleri kaseye yerlestirin.
Kasede belirtilen maksimum
dUzeyi gececek sekilde
doldurmayin.

2 Lastik contayi bicak birimi
Uzerinde yerine sikica takiniz.

3 Bicak b\'rimir}i ters cevirir.wilz. Bicak Gnitesi
B\cak\af §$§g| gelecek b|<;|rzwde 1 Lastik contayi yerinden
pw;ak p\rlmml kavanoza dogru cikariniz ve yikayiniz.
indiriniz. . 2 Bigaklari musluk suyunda

4 Tamamen yerme.oturumcaya fircalayarak termizleyin,
kadar tabani cevirerek Unitenin altini kuru tutun.
kaﬁvanoza takiniz. . 3 Daha sonra bigak birimini

5 Yuksek hiz cikisi kapagini @) Kurumaya birakiniz.
cikarin.

6 Mini dograyic/6guticty
cikisin UstlUne yerlestirin, saat
yonunde cevirin ve ayni anda
yerine oturuncaya kadar
asag itin €). Daha sonra
olmasi gereken konumda

Kaseler/kapaklar/taban

Sicak ve sabunlu suda elinizde
yikayin.

Kaseler, kapak ve taban

ayrica bulasik makinesinde de
yikanabilir.
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Servis ve musteri hizmetleri

Eklentinizin ¢alismasi ile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz,
yardim istemeden énce www.kenwoodworld.com adresini ziyaret
edin.

Lutfen unutmayin, Grdn Grandn satildigr tlkedeki mevcut tim
garanti ve tuketici haklari ile ilgili yasal mevzuata uygun bir
garanti kapsamindadir.

Kenwood UrlnlnUz arizalanirsa veya herhangi bir kusur
bulursaniz yetkili KENWOOD Servis Merkezine gdnderin veya
goturin. Size en yakin yetkili KENWOOD Servis Merkezinin
guncel bilgilerine ulasmak i¢cin www.kenwoodworld.com adresini
veya Ulkenize &zel web sitesini ziyaret edin.

Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
Cin’de Uretilmistir.
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Cesky

Pied itenim rozlo¥te piedni stranku s ilustraci

Bezpecnost

Prectéte si peclive pokyny v této
prirucce a uschovejte ji pro budouci
pouziti.
Odstrante veskery obalovy material
a nalepky.
Nedotykejte se ostrych nozu. Chrante
noze s prislusenstvim pred detmi.
Pouzivejte pouze nadobu a noze
s prislusenstvim s dodavanou
zakladnou.
V univerzalnim mlynku/sekacku nikdy
nemixujte velmi horké tekutiny.
Mlynek z pohonné jednotky
nesundavejte, dokud se sekaci noze
zcela nezastavi.
Nikdy se nepokousejte nasadit na
stroj noze s prislusenstvim bez
nasazeneé nadoby.
Pred nasazovanim nebo snimanim
soucasti nebo pred cistenim odpojte
spotrebic¢ od elektrické zasuvky.
Prislusenstvi pouzivejte pouze
v souladu s jeho zamyslenym
pouzitim v domacnosti.
Bézici spotrebic¢ nikdy nenechavejte
bez dozoru.
Univerzalni mlynek/sekacek nesmi
bez prestavky bézet vice nez dve
minuty v kuse - hrozi prehrati.
Mlynek vypnéete okamzite, jakmile
dosahnete pozadovane jemnosti.
Koreni je umleto za necelou minutu.
Koreni kurkuma je prilis tvrdé a neda
se mlit.
Suchy zazvor se musi pred mletim
rozdrobit na kousky.
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Dalsi bezpecnostni upozorneni
najdete v navodu k pouzivani
kuchynskeho robotu.

Univerzalni mlynek/sekacek
slouzi k mleti koreni a kavy,
sekani bylinek, ofechl, mixovani
kojenecké stravy a vareného

ovoce a pfipravé zalivek na salat.

® Tento spotrebic spliuje
nafizeni ES ¢.1935/2004
o materidlech a vyrobcich
uréenych pro styk s
potravinami.

DFive nez pouzijete nastavec

Kenwood

® By talimatlari dikkatle okuyun
ve gelecekteki kullanimlar icin
saklayin.

® TUm ambalajlari ve etiketleri
cikartin guvenlik.

Pfed prvnim pouzitim
Vsechny soucasti umyjte: viz

Legenda

Z3akladna

Kaucukové tesneni
Noze s prislusenstvim
Nadoba mlynku
Sestaveny univerzalni
mlynek/sekacek
Ulozna nadoba a viko
(dodavaji se 4)

® OO

Pouzivani
univerzalniho
mlynku/sekacku

1 Vlozte ingredience do nadoby.

Neplnte naddobu nad
vyznacené maximum.

2 Zkontrolujte, zda je pryzové
tésnéni spravne nasazeno na
sekaci jednotce.

3 Sekaci jednotku otocte

a vlozte ji do nddobky tak, aby

noze smérovaly dold.

4 Patici nasroubujte na nadobku
a pevné rukou utdhnéte.

5 Sejmete kryt
vysokorychlostniho vystupu
1)

6 Nasadte univerzalni mlynek/
sekacek na vystup, otocte ve
smeéru hodinovych rucicek
a zaroven zatlacte dold, aby se
nastavec zajistil @. Pak otocte
dale ve sméru hodinovych
rucicek, dokud nedojde k jeho
zajistént.

7 Prepnete na maximalni
rychlost.

8 Po dosazeni pozadované
konzistence vypnete
univerzalni mlynek/sekacek
a sejmete jej s pouzitim obou
rukou.

Rady

® Pri sekdni zeleného kofenf
dosahnete nejlepsich
vysledkd s ¢istym a suchym
kofenim.

® Pri pripravé kojeneckych
jidel z uvarenych primési do
mlynku vzdy pridejte trochu
tekutiny.

® Pri mleti kdvy plati, ze cim
déle kdvu melete, tim je
kava jemnejsi.

Cisténi

® Pred odpojenim adaptéru
vzdy vypnéte a odpojte
kuchynsky spotrebi¢ od
elektrické zasuvky.

® Pred cisténim adaptér zcela
rozlozte.

® Pro snadngjsi cisténi vzdy
omyjte dily ihned po pouziti.

Nadoby/vika/zakladna
Umyvejte rucne v horké vode

s pridavkem saponatu.
Nadobu, viko a zakladnu Ize
rovnez myt v mycce na nadobi.



Noze s prislusenstvim tekouci vodou. Nechte spodek
1 Sundejte a umyjte pryzové jednotky vyschnout.

tésnéni. 3 Nechte uschnout.
2 Ocistéte noze kartdcem pod

Servis a Udrzba

® Pokud pfi pouzivani ndstavce, narazite na jakékoli problémy, pred
vyzadanim pomoci navstivte stranky www.kenwoodworld.com.

® Upozornujeme, Ze na vas vyrobek se vztahuje zaruka, kterd je
v souladu se véemi zakonnymi ustanovenimi ohledné vsech
existujicich zaru¢nich prav a prav spotrebiteld v zemi, kde byl
vyrobek zakoupen.

® Pokud se vas vyrobek Kenwood poroucha nebo u néj zjistite
zdvady, zaslete nebo odneste jej prosim do autorizovaného
servisniho centra KENWOOD. Aktualni informace o nejblizsim
autorizovaném servisnim centru KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na webu spole¢nosti Kenwood
pro vasi zemi.

® Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.
® \/yrobeno v Ciné.
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Magyar

A haszndlati utasitas dbrai az elsé oldalon lathatdk - olvasas kdzben hajtsa ki
ezt az oldalt

Els® a biztonsag

® Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és érizze meg keésdbbi
felhasznalasra!

® Tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimkét!

® Ne érjen hozza a forgokeés éleihez. A
forgokés egyseg gyerekektdl tavol
tartando.

® Az edény és a késkészlet kizardlag a
csomagolasban talalhatd geéptesttel
hasznalhato.

® A daraloba ne dntsodn forrd
folyadékot.

® Ne vegye le a daralot, amig a kések
teljesen le nem alltak.

® Soha ne probalja a késegységet az
edény nélkdl a géphez csatlakoztatni.

® Aramtalanitsa az eszkdzt az
alkatrészek szerelése vagy
eltavolitasa, vagy tisztitas elott!

® A tartozékot csak a rendeltetésszerd
haztartasi célra hasznalja!

® Soha ne hagyja a mikodd keszuleket
felUgyelet nélkul.

o Ne muUkddtesse a daralot két percnél
hosszabb ideig - tulmelegszik.

® Ha elérte a kivant allagot, azonnal
allitsa le a készuléeket. A flszerek
Orléséhez kevesebb, mint 1 percnyi
daralas is elegendod.

® A sarga gydmbeéergyodker tulsagosan
kemény a daralashoz, ezért ehhez ne
hasznalja a készuleket.

® Daralas eldtt a szaraz gydmbeért is
torje darabokra.
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A tovabbi biztonsagi
figyelmeztetésekkel kapcsolatban
nézze at a konyhageép altalanos
hasznalati utasitasat.

A daralot példaul flszerek,
zoldflszerek, did, bébiétel,
salatadntet, fott gyumaolcs, aprd
sUtemény, morzsa és babkavé
érlésére hasznalja.

® A készulék megfelel
az élelmiszerekkel
rendeltetésszerlien
érintkezésbe kertld
anyagokrol és targyakral
sz016 1935/2004/EK
rendelet kovetelményeinek.

Az els6 hasznadlat el6tt
A daralo alkatrészeit mosogassa
el (I. tisztitas).

A készUlék részei

Géptest

Gumi toémitégyurd
Forgokés egység
Daralo edény
Osszeszerelt daralo
Taroldedény és fedél
(mellékelve 4 db.)

@QOEE®EOO

A darald hasznalata

1 Helyezze az edénybe a
hozzavaldkat. Ne toltse fel az
edényt a maximalis szintet
mutato jel folé.

Ellenérizze, hogy a tomitd
gyurd szorosan illeszkedik-e a
dardld kés aljzatara.

A daralo kést forditsa fejjel
lefelé, és illessze a darald
edény szajara ugy, hogy a kés
az edénybe érjen.

Csavarja az alaplapot az
edényre, és kézzel szoritsa
meg.

Vegye le a nagysebességu
meghajté egység fedelét @.

forditsa el az éramutato

Tegye a dardlot a csatlakozdra,
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jardsaval megegyezd iranyban,
és ugyanakkor nyomja le,
amig a tartozék bekattan a
helyére @. Akkor forditsa el
tovabb az éramutato jarasaval
megegyezd irdnyban, amig

a készulék zart alldsba nem
kerul.

Kapcsolja be a gépet
maximalis sebességgel.

Ha mar elérte a kivant allagot,
kapcsolja ki, és két kézzel
fogva vegye le a dardlot.

Megjegyzések

® A flszerndvényeket
lehetéleg tisztan és szarazon
daralja.

Ha bébiételt készit,

a fétt hozzavalok
Osszekeverésekor mindig
adjon egy kevés vizet az
ételhez.

Babkavé daralasakor minél
hosszabb ideig Uzemelteti
a daralot, annal finomabbra
daralja a kavét.

Tisztitas
® Mindig aramtalanitsa a
készUléket, és huzza ki a
dugojat, mieldtt az eszkdzt
leszereli a konyhagéprol!

Az eszkdzt teljesen szerelje le
tisztitas elott!

A kdnnyebb tisztitas
érdekében hasznalat utan
mindig azonnal mosogassa el
az alkatrészeket!

Edények/fedék/géptest

Kézzel, forréo mosogatdszeres
vizben mossa el.

Az edények, a fedél, és a géptest
mosogatdgépben is elmoshato.



Forgdkés egység kell megtisztitani. Vigydzzon,

1

2

Vegye le a tomitd gylrlt, és hogy a készulék aljat ne érje
mossa el. viz.
A forgdkéseket folyd vizben 3 Hagyja megszaradni.

Szerviz és vevdszolgalat

Ha barmilyen problémat tapasztal a tartozék hasznalata soran,
ldtogasson el a www.kenwoodworld.com. webhelyre, miel&tt
segitséget kérne.

A termékre garanciat vallalunk, amely megfelel az 6sszes
olyan eléirdsnak, amely a garancidlis és a fogyasztdi jogokat
szabdlyozza abban az orszdgban, ahol a terméket vasarolta.

Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy barmilyen
hibat észlel, akkor kuldje el vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontba. A legkdzelebbi hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontok elérhetdségét megtaldlja a
www.kenwoodworld.com weblapon vagy annak magyar
verziojan.

Tervezte és fejlesztette a Kenwood az Egyesult Kirdlysagban.
Készult Kinaban.
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Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca
ilustracje

Bezpieczenstwo obstugi

Przeczytac¢ uwaznie ponizsza
instrukcje i zachowac na wypadek
potrzeby skorzystania z niej w
przysztosci.

Usunac wszelkie materiaty
pakunkowe i etykiety.

Nie dotykac ostrzy. Trzymac zespot
nozy tnacych z dala od dzieci.
Stosowac naczynie i zespot nozy
tngcych wytacznie z dostarczong
podstawa.

W kompaktowej krajalnicy/mtynku nie
wolno miksowac gorgcych ptynow.
Kompaktowa krajalnice/mtynek
nalezy zdejmowac wytgcznie po
catkowitym zatrzymaniu sie ostrzy.
Nigdy nie podejmowac prob montazu
zespotu nozy tngcych w urzgdzeniu
bez zatozonego naczynia.

Przed podtaczeniem lub odtgczeniem
elementow oraz myciem odtgcz
urzadzenie od zasilania.

Urzadzenie przeznaczone jest
wytacznie do zgodnego z
przeznaczeniem uzytku domowego.
Nigdy nie pozostawiac
uruchomionego urzgdzenia bez
dozoru.

Nigdy nie uruchamiac¢ kompaktowe]
krajalnicy/mtynka na czas dtuzszy niz
dwie minuty, poniewaz spowoduje to
jej przegrzanie.

Wytgcz natychmiast po uzyskaniu
zgdanej konsystencji przerobu.
Przyprawy wymagajg mniej, niz
minuty. 44



® Nie miel korzenia kurkumy (turmeric,
haldi), gdyz jest on za twardy.

mieleniem.

Ktgcze imbiru pokawatkuj przed

Dodatkowe informacje na temat
bezpieczenstwa znajdujg sie w
instrukcji obstugi robota kuchennego,
do ktorego przeznaczona jest nasadka.

Kompaktowej krajalnicy/
mtynka mozna uzywac do
mielenia przypraw korzennych

ziotowych, orzechow,

gotowanych owocow, ciastek,
chleba, kawy, a takze do
przygotowywania zywnosci dla
niemowlat i sosdw do satatek.

® Urzadzenie spetnia wymogi
rozporzadzenia Wspolnoty
Europejskiej nr 1935/2004
dotyczacego materiatow i
wyroboéw przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscia.

Przed uzyciem
Umyj wszystkie czeyci: patrz
punkt “czyszczenie”.

Legenda

©® OO

Podstawa

Uszczelnienie gumowe
Zespot nozy tnacych
Naczynie do mielenia
Ztozona kompaktowa
krajalnica/mtynek
Naczynie do
przechowywania i pokrywa
(4 sztuki w komplecie)

Uzytkowanie
kompaktowej
krajalnicy/mtynka

1

Umiescic¢ sktadniki w naczyniu.
Nie napetnia¢ powyzej
maksymalnego poziomu
wskazanego na naczyniu.
Upewnij sie, ze gumowa

uszczelka jest dobrze
osadzona w gniezdzie na
zespole ostrzy.

Obréc zespdt ostrzy spodem
do gory. Wtdz go do stoika,
ostrzami do dotu.

Nakrec¢ podstawke na stoik,
dobrze dociggajgc w palcach.
Zdjac¢ zakrywke gniazda duzej
predkosci @.

Umiesci¢ kompaktowa
krajalnice/mtynek na
gniezdzie i przekreci¢

w kierunku zgodnym z
ruchem wskazowek zegara,
jednoczesdnie wciskajac,

az zaskoczy @. Nastepnie
dalej przekrecac¢ w kierunku
zgodnym z ruchem
wskazdwek zegara, az
zablokuje sie w odpowiednim
miejscu.

Ustawi¢ na maksymalnag
szybkosé.

Po uzyskaniu zadanej
konsystencji, wytaczyc
urzadzenie i zdjac
kompaktowa krajalnice/
mtynek, podtrzymujac ja
obiema rekami.

Wskazoéwki

® Ziota miele sie najlepiej, gdy
sg one czyste i suche.
Miksujgc ugotowane
surowce na papke dla
niemowlat zawsze dodaj
nieco ptynu.

Podczas mielenia ziarenek
kawy, im dtuzszy czas
mielenia, tym bardziej
rozdrobnione beda ziarenka.
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CZ}/SZCZ@I’“@ Naczynia, pokrywe i podstawe
moze rowniez my¢ w zmywarce

® Przed zdjeciem nasadki do naczyn

zawsze wytaczaj urzadzenie i
odtaczaj je od zasilania. Zespét nozy tnacych

® Przed myciem zdemontuj 1 Zdejmij i umyj gumowa
nasadki. ) uszczelke.

® Aby mycie byto prostsge, 2 Wyczysci¢ noze szczotka pod
my elembenty urz§dz§m|a biezaca woda. Nie dopusci¢
natychmiast po uzyciu. do zamoczenia spodu zespotu.

3 Zostaw do wyschniecia na

Naczynia/pokrywy/podstawa powietrzu.

Zmywac recznie w goracej
wodzie z mydtem.

Serwis i punkty obstugi klienta

® \W razie wszelkich problemow z obstuga nasadki, przed
wystgpieniem o pomoc prosimy o odwiedzenie strony
www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietad, ze niniejszy produkt objety jest gwarancja,
ktora spetnia wszystkie wymogi prawne dotyczace wszelkich
istniejacych praw konsumenta oraz gwarancyjnych w kraju, w
ktorym produkt zostat zakupiony.

® \V razie wadliwego dziatania produktu marki Kenwood lub
wykrycia wszelkich usterek prosimy przestac lub dostarczyc¢
urzadzenie do autoryzowanego punktu serwisowego firmy
KENWOOD. Aktualne informacje na temat najblizszych
punktéw serwisowych firmy KENWOOD znajduja sie na stronie
internetowej firmy, pod adresem www.kenwoodworld.com lub
adresem wtasciwym dla danego kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.
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Pycckumn

CM. MAAIOCTPALIUMN Ha NepeAHeil CTpaHuue

Mepbl 6e30MacHOCTM

BHMMaTEABHO MPOYTUTE M COXPaHUTE
3TY UHCTPYKLUHO.

PacnakymTe nsaeAme m CHUMUTE BCe
YMaKOBOYHbIE APAbIKA.

He npunkacanTecb K OCTPbIM AE3BUAM.
Y3eA Ae3BUN CACAYET AEPXKaThb B
HEAOCTYMHbIX AASA AETEN MEeCTax.
ICMOAB3YUTE EMKOCTb M Y3EA AE3BUM
C MOCTaBAAEMbIM OCHOBaHMEM.
3anpellaeTca cMellnBaTb ropadme
KUAKOCTM B KOMMAKTHOWM HaCaAKe
AAS Hape3KK / MeAbHuLe.

He CHMMaMTe KOMMaKTHYO HAaCaAKY
AAS HApe3KM / MeAbHULY AO NMOAHOM
OCTaHOBKW HOXEW.

Hnkoraa He mblTamTechb
YCTaHaBAMBATb Y3EA AE3BUM Ha
MaLUWHY, HEe YCTaHOBMB €MKOCTb.
[Mperkae, YeM MPOnN3BOAVTb 3aMeHy
AETAAEN AU YUNCTKY, OTKAKOYMTE
Npurbop OT ceTu.

Hacaaka npeaHasHadeHa
NCKAOUYUTEABHO AAA NCMOAB30OBaHUA
B ObITY

Hunkoraa He ocTaBAgnTe
paboTaroLWMM dAeKTpOoNprbop be3
NPUCMOTPA.

He BKAKOYaMTE KOMMAKTHYO HACaAKY
AAS Hape3KK / MeAbHULY Boaee,

YeM Ha ABE MUHYTbl - 3TO MOXET
NPOUBECTU K neperpesy npmnbopa.
BbIKAOYMNTE MEABHULLY, KaK TOABKO
MNOAYYNTE HY>KHYHO KOHCUCTEHLUIO.
AASA Pa3MaAbIBaHMA MPAHOCTEN
TpebyeTca MeHee OAHOWM MUHYTHI.

3anpeLlaeTca pa3ManbiBaTb KYPKYMY
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- OHa CAMLWKOM TBepAad.

[Nepea TeM Kak pPa3MOAOTb MMOKPB,

PaspAeAnTe ero Ha KYCKW.

AOMOAHNTEABHbIE MHCTRYKLIMMN
Mo 6Ee30MacHOCTU COAEPYKATCHA
B OCHOBHOM «PyKOBOACTBE Mo
MCMOABb30BaHMIO KYXOHHOW MaLUMHbI».

cnoAb3ymMTe KOMMNAKTHYO
HaCaAKYy AAA Hapesku /
MEABHULY AAS M3MEABYEHWS
cneuuvin, Tpas, OPexoB, AETCKOIro
MUTaHWA, 3aNpPaBoK K caAaTy,
BapeHbIX GPYKTOB, NeyeHbs,
xAeba, KoPemHbIX 3epeH.

2 Yb6eaUTeCb B TOM, YTO

® [pnbop CooTBETCTBYET
AwvipekTtuse EC 1935 / 2004
O MaTepranax U U3AEAUSIX,
npeAHasHadYeHHbIX AAS
KOHTaKTa C MULIEBbIMU
NPOAYKTaMU.

MepeA ncnoAbsoBaHueM

BbiMonTe aeTann: cM. «OUmncTKa».

OcHoBaHwe

Pe3nHoBOE YMAOTHEHWE
Y3en Ae3BUM

EMKOCTb AAS UBMEAbYEHMS
KoMnakTHas Hacaaka AAS
HapesKku / MeAbHULa B
cobpaHHOM BUAE

EMKOCTb AAS XpaHeHus C
KpblWKoW (B KOMMAekTe 4
LT

Kak moAb30oBaTbCcA
KOMMAaKTHOM
HACaAKOWM AASA
Hapeskn /
MeAbHMLEN

1

[lomMecTnTe BCE MHIPEeAMEHTbI
B €MKOCTb. He HamoAHanTe

BblLLle MaKCMMAAbHOIO YPOBH4,

YKa3aHHOIro Ha eMKOCTU.

pe3nHoBas MPOKAaAKa MAOTHO
YCTaHOBAEHa Ha HOXXeBOM
6/0Ke.

[NepeBepHUTE HOXKEBOM

OAOK BEPXHEM CTOPOHOM
BHM3. OnycTuTe ero B baHky
HOXaMM BHW3.

[TAOTHO HaBepHUTE PyKOM
OCHOBaHVe Ha BaHKy.
CHUMUTE KPbILLKY
BbICOKOCKOPOCTHOIO NprBoAa
1)

BcTaBbTe KOMMaKTHYO
HaCaAKY AAS HapesKku /
MeAbHULY B OTBEpCTMe
npuBoAa, MOBEPHUTE

MO YacoBOW CTpeAke
OAHOBpPEMEHHO HapsaBAMBasS
Ha HacaaKy, 4Tobbl oHa

cena B rHe3A0 NprBoaa

©. 3ateM npoaoAKUTE
MoBOpaYMBaTb HacaaKy Mo
4acoBOW CTPEAKe A0 Tex mop,
rnoka oHa He 3aduKcrpyeTcs
B COOTBETCTBYOLLEM
MOAOXKEHWM,

[MNepeKkAtoUnNTE B PEXKIM
MaKCMMaAbHOW YacTOTbl
BpaLLEeHMs.

[locae MoAydeHus
HEOBXOAMMOM KOHCUCTEHLIMM,
BbIKAOUMTE MPUBOP ”
CHUMUTE KOMMAaKTHYHO
HaCaAKy AAS Hapeskn /
MEAbHULLY, MPUAEPIKVBasA ee
oberMK pyKamMu.

CoBeTbl

® /\yylle BCero MOAOTb
UMUCTble N Cyxme TpaBbl.

® [pu cMelBaHUK
VIHFPEeANEHTOB, MPOLUEALLNX
TENAOBYIO 06paboTKy, AAA
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EMKOCTU/KPbILLKU/OCHOBaHUe
BbiMOMTe BpyUHYtO ropaden
MbIABHOWM BOAOW.

Tak>ke AOMYCKAETCHA MblTbe
EMKOCTW/KPbILLKW/OCHOBaHUA B

MPUIOTOBAEHUS MPOAYKTOB
AETCKOro MUTaHna
HEeobxoAMMO A0BaBUTL
HEMHOIO >KUAKOCTWN.

® [1pn pasMaAbiBaHWM .
_ MNOCYAOMOEUYHOM MalLUMHe.
KoderHbIX 3epeH bonee
MEAKWIN MOMOA AOCTUraeTcs .
Y3eA Ae3BUHA
B pe3yAbTaTe bonee 5
1 CHuMKTE 1 NpoMonTe
AANTEABHOIO BpPEeMEHM
YMNAOTHUTEABHOE KOABLLO.
paboThbl. B
2 MonTe Ae3BUA HOXKa MoA,
CTpyen BOAbI C MOMOLLIbIO
OuncTka LLIETKM, CTapasiCb He HaMo4YnTb
® Bcerpa BbIKAOYaNTe U HKHIOIO CTOPOHY HOXa-
OTKAIOUalTE NPUBOP OT KpblAbHaTKYM (B CAYYae
CeTV MPEXKAE, YEM CHUMATb HEOBXOAVMOCTU BbITPUTE ee).
HacaAky ¢ npubopa. 3 [MpocyLumnTe BAOK Ha BO3AYXE.
® [lepep YMCTKOW pas3bepute

HacaaKy MOAHOCTbBIO.

AAS OBAErYEHUS YUCTKM,
BCEraa MomTe AETaAM MocAe
MICMOAb30BaHMSA.

ObcAy>KMBaHMeE 1 3a60Ta O MoKynaTeAax

ECAM y Bac BO3HVKHYT 3aTPYAHEHUSA MPU MCMNOAB30BaHKM
Hacaaky, nepea obpalleHneM B CAYXKDY MOAAEPXKKN 3aMAUTE Ha
canT www.kenwoodworld.com.

MOMHWTE, UTO Ha NPMBOP PacrPOCTPaHASTCH rapaHTnS,
OoTBeuatroLlas BCEM 3aKOHHbIM MOAOXKEHWAM OTHOCUTEABHO
CYLLIECTBYIOLLEN rapaHTUK 1 NpaB NnoTpebuTeAasa B TOM CTpaHe,
rAe Npubop 6biA MPUObPEeTEH.

[pr BO3HUMKHOBEHWU HEMCMNPAaBHOCTM B paboTe npubopa
Kenwood nAn npu 0BHapy>KeHUN Kaknx-Anbo aedeKTos,
MOXaAymMncTa, OTMNpaBbTe UAK NpuHecuTe Npubop B
aBTOPU3MPOBaHHbIM cepBUCHbIM LieHTP KENWOOD. AKTyaAbHble
KOHTaKTHble AaHHble cepBUCHbIX LieHTpoB KENWOOD Bbl
HamaeTe Ha canTe www.kenwoodworld.com 1AM Ha canTe AAA
BalLew CTpaHbl.

CrpoeKTrpoBaHoO 1 pa3paboTaHo KoMnaHmen Kenwood,
CoeanHeHHOe KOpOAEBCTBO.
CaenaHo B Kutae.
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KasakKLua

AAADbIHFDI 6eTTeri cypeTTepAi XasbiHbi3

Kayincisaik

OCbl HYCKAYAbIKTapAbl MYKUAT
OKbIHbI3 >XOHE KeAelleKTe
NanAAAAHYFa CaKTaHbl3.

BapAblk OpaybILLTbl >XoHe DeAriAepiH
aAbIMN TaCcTaHbI3.

YLWKID aAMacTapblH TYPTNEHI3. AAMacC
KYPaAbIH DaAaAapAaH aAbIC YCTaHbI3.
BepiAareH HerizbeH Tek KyMblpa MeH
aAMacC KYPaAblH MarAaAaHbIHbI3.
bICTbIK CYMbIKTbIKTbI ellKallaH
LLIaFblH KECKiLLTe/ANipMeHAE
apaAaCTblpMaHbI3.

AAMACTapbl TOAbIFbIMEH TOKTaFaHLLA
LLIaFblH KECKILWTI/AMIPMEHAI eLlKaLlaH
aAMaHbI3.

AAMAC KYPaAblH KYMblPaCbIH
bekiTnenm MalmHara bekiTyre apekeT
»acaMaHbl3.

BeAllekTepai bekiTy HemMece any

He Ta3aAay aAAbIHAG KYPbIAFbIHbDI
AAbIHbI3.

CanTaMaHbl TEK TYPMbICTbIK MakKCaTKa
NarAAAAHbIHbI3.

Kypaaabl ManAaAaHbIM >KaTKaHA
Ha3apPCbI3 KAaAAbIPMaHbI3.

LLlaFblH KeCKILLTI/AMIPMEHAI eKi
MWHYTTaH aca ICKe KOCMaHbl3, OA
KbI3bIM KETEA.

AYPbIC CoMKeCTiKKe e BoAFaHLLIa
oLWipiHi3. AeMaeyillTepre bip
MUHYTTAH a3 YakbIT KETEAL.
KypKypPMaHbl YHTaKTaMaHbl3, OA ©Te
KaTTbl.

¥HTaKTay aAAblHAG 3IMOIPA
apPaAaCTbIPbIHbI3.
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KocbIMLLa Kayinci3AlK HYCKayAapblH
aCyM MallMHACbIHbIH HEri3ri HycKay
KiTarnwacblHaH KapaHbl3.

AsMagyiliTep, WwenTep, 6 LLaFbiH KecKilwTi/AnipMeHAI
»KaHFaKTap, cobu TaraMbl, canaTt LWbIFbIC YCTiHe KOMbIM, caraT
TY3AbIKTapbl, MICIiPIAFEH >KeMic, TiAIMeH Bypan, canTamachi
BUCKBUTTEP, HaH >koHe Kode icke KOCbIAFaHLLa 6acbiHbI3
ABHAEPI CUAKTbI 3aTTapAbl o OpaH KemriH KypaA OpHbIHa
VHTaKTay VLUiH, WaFblH KecKilwTi/ KYAbIMTaAFaHLLa caraT TiAiIMeH
AVIDMEHAIT MarAaAaHbIHbI3. Tafbl BypaHbI3.

7 MaKCUMaAAbI XXbIAAAGMAbIKKA
aybICTbIPbIHbI3.

8 KaXkeTTi comKkecTikke
YKETKEHHEeH KeniH ewipin,
LIaFbIH KeCKILTI/ANIDMEHAT eKi
KOAMEH Tipen TYPbIn aAblHbI3.

® ByA KYPbIAFBI TaFaMMeH
Bipre KOAAQHBIAATBIH
MaTepuanAap MeH 3aTTap
6ombiHLwa 1935/2004 EC
epeXkeciHe cam KeaeAl.

AAFawW peT KoApAaH6ac 6ypbiH KeHecTep

BeAllekTepAi XKybIHbI3: ® |llonTep Tasa »aHe KypFaK

«Tasaray» BOAIMIH KapaHbl3. BOAFaH Ke3AE »KaKCbl
YHTaKTaAaAbl.

I_IepHe (] Ca6|/| TaFaMblH »acay \/LI_IiH,‘
NIiCIPIAFeH MHIPEAMEHTTEPAI

@ Heris apaAacTbIpy KesiHAe

@ Pe3seHke TbIfblH LLaMaAbl CYMBIKTbIK

@ AAMaC KypaAbl KOCbIHbI3.

(@  YuTakTay KyMbIpacsl ® Kode aAsHAEPIH yHTaKTay

@ YKUHaAFaH LWaFbiH Keckill/ Ke3iHA? ¥3aK icke Kocy

AviipMeH SpPEeKeTI »KaKCbl HaTUXKe
@ CakTay KyMblpachl >xaHe Gepeai.

Kakmarbl (4 6epiAnreH)

Tazanay
LLlaFbiH KeCKiLLI/ ® CanTtaMaHbl acym
K o MalUMHAacbIHaH aAy aAAblHAA
AM|pMeH HaMAa/\aHy VHEMI eLLipin aAbln TaCcTaHbI3.
\/LLIIH ® CanTaMaHbl Ta3aAay aAAbIHAA

TOAbIFbIMEH BOALLEKTEHi3.
® OHal TasaAay YLUiH

BOALLEKTEPAI KOAAAHBICTAH

KeMiH BipAeH KYblHbI3.

1 VIHrpeaneHTTepAl KyMblpara
canblHbI3. KyMblipasa
KOPCEeTIAreH MaKCUMaAAbI
AEHremaeH acbipa
TOATBIPMaHbI3.

2 Pe3eHKke TbIFblH aAMac
KYpPaAblHAAFbl OPHbIHa 6epik
TbIFbIAF@HbIH TEKCEPIHI3.

3 AAMAC KYpaAblH >XOfapblaaH
TOMeH KapaTbiHbl3. OHbl
KyMblpara aAMacTapblH TOMeH
KapaTbIn TYCIPiHI3.

4 Herisal kyMblpara
BeKiTiAreHiHLIe bypaHbl3.

5 >Korapbl XXbIAAAMABIKTbI
LUbIFbIC KaKMafFblH aAblHbI3 0

KyMbipaAap/kaknaktap/Heris
blcTbik CabblHABI CYAa KOAMEH
>KYbIHbI3. KyMblpaAap, Kaknak

MeH Heri3Ai Ae bIABIC XKYFbILLTa
KyyFa 60AaAbl.

AAMac KypaAbl

1 Pe3eHKe TbIFbIHABI AAbIM
XKYbIHbI3.

51



2 AAMacTapAbl LLieTKaMeH 3 Ayaaa KenTipiHi3.
aFblH CyAa TasaAan >yblHbI3.
KypaAaAblH aCTblH KYpFaK
KYWMAE CaKTaHbI3.

KbI3MeT KepcCeTy »KaHe TYTbIHYLLbIAapPFa
KeHec

® TipKeMeHIiH >KYMbICbIHAA akayAbIKTap TyblIHAACA, KOMEK aAyFa
KyriHbec bypbiH, www.kenwoodworld.com canTbiHa ©TiHi3.

® OHIM 6HIMAI CaTbIM aAFaH eAAEri TYTbIHYLLbI KYKbIKTapbl MeH Ke3
KeAreH bap KeninaeMere KaTbiCTbl 6apAbIK 3aHAAPFa Calkec
KeninpeMeMeH BepineTiHIH eCKepiHis.

® Kenwood eHiMi AYPbIC XXYMbIC icTeMece HemMece KaHaaM
A3 BOAMACBIH KeMLLIAIKTep TabbIAFaH BOACA, OHbl OKIAETTI
KENWOOD KbI3MeT KepceTy OpTaAblFblHa 9KEAIHI3 HeMece
6epin »ibepiHis. EH »kakbiH opHarackaH KENWOOD
KbI3MET KepceTy OPTaAbIFbiHbIH XXaHapPTbIAFaH AepPeKTepiH
www.kenwoodworld.com TopabblHaH HeMece eAiHi3re ToH Beb-
TOopanTaH KapaHbI3.

® GipikkeH KopoAabaikTeri Kenwood KoOMMaHUACh! y)obaAaraH »aHe
»Kacan LblFapfFaH.
® KpbiTamaa >KaCaAFaH.
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EAANnViIKQ

ZeSIMAWNOTE TNV UNPOCTIVH oeAida O6Tou mapéxeTal n elkovoypddnon

AodPAAela

ALQBAOTE TIDOCEKTIKA TIC odNvieg
KAl GUAAETE TIC VIO UEAAOVTIKN
avadopa.

ADAIOEOTE TN OUOKEUAO(A KAl TUXOV
ETIKETEC.

Mnv ayyidete TIc kKodTEPEC AsTTdEC.
KpatnoTe tTn novada AsTidwvV
LaKoLlA amto ta TtaudLa.

Na xpnotuortole{te to doxelo kat

N ovada AsTOWV UOVO |UE TNV
TIAPEXOUEVN BAon.

Mote unVv avapuelyvVUETE KAUTA uypd
UEoQ OTOV UiVl KODTN/UAO.

Mnv adalpelte TIOTE TOV UiVl
KODTN/UUAO €WC OTOU OL AETUOEC
OTAUATAOOUV EVTEAWC VA
TieploTpePOVTAL.

[MOTE NV ETUXELPEITE VAL OTEPEWOETE
N ovAada AsTHOWY OTO UNXAVN LA
Xxwplc va exel TortoBeTnOel TO doxelo.
ATIOOUVOEETE TN CUOKEUN ATtd TNV
Tolda TPy Arto TNV TOTIoOETNON N
TNV adailpeon LEpPWYV N TPV ATIO TOV
KaBaplouo.

XONOLOTIOLEITE TN CUOKEUN |LOVO
Via TNV OKIAKA XPron yla tTnv otoia
TtooopldeTal.

NoTe uNV AdrVETE TN CUOKEUN O€
AelToupvia xwpelg ettiBAeyn.

Moté uNv adnVvete Tov Wivt kKOdTn/
LUAO O€ AslTOoUupyia VIa TIEPLOCOTEPO
aTto dUO AeTtITA - Oa UTIEPBEPUAVOEL.
Na OETETE TN CUOKEUN €KTOC
AsLITOUPVIOC UOALC TIETUXETE TNV
ETUOUUNTA UDN. A TA UTIAXCAPIKA
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dev XPelAETAL TIEPICOOTELO ATIO VA

AETTTO.

Mnv ette€epydldeote oTtoV UUAO

KOUQKOUCL - glval TIOAU OKANEOC.

KoWwte to tlivtdep 08 KOUUATIA

TTooToU TO eTieéepyaoTteite otov

ILUAO.

[a TIPOOOETEC TIOOELDOTIOINCELG
aodaleiag, avatpeéte oto BAOKO
BIBAO odnviwy tTng Koullvounxavng

oac.

Xpnotuotoleite To HUAO
TIOAAQTIAWYV XPHOEWYV YIa Va
AAEDETE UTTAXAPIKA, LUPWOIKA,
ENPoUC KapPTIoUC, BPEDPIKES
TPODEG, OAATOEG YIA OAAATEG,

LAYELPEUEVA PPOUTA, UTILIOKOTA,

Pwl Kal KOKKOUC KAdE.

® AUTA N CUOKEUN
OUMMOPPWVETAL UE TOV
Kavoviouod EK 1935/2004
OXETIKA [UE TA UAIKA
KQL TA AVTIKE(UEVA TTOU
TipoopidovTal va €pbouv oe
ertadn Ue Tpodua.

MNPV XPNOLOTOINGETE Th
OUOKEUN Yla pwTth dopa
MAUvVeTE TA PEPN: BA.

«KaBaplopogy.

Erte€nynon
OUUBOAWYV

Bdon

EAQOTIKOC DAKTUALOC
oteyavotoinong
Movdda AeTtidwv
Aoxelo LUAou

S UVAPOAOYNEVOC [ivL
KODTNG/MUAOC

Aoxelo amoBrikeuong Kat
Kamdkl (4 TtTapexeTal)

@ 00O 0O
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Xpnon Tou vt
KODTN/LUAOU

1

TOTTIOOETAOTE TA UAIKA OAC
oto doxelo. Mnv uttepBaivete
TN JEYLIOTN £VOELlEN TTou
ONMUELWVETAL OTO dOXE(O.
BeBalwwbeite 6TL 0 EAACTIKOC
SAKTUALOC OTEYAVOTIOINONC
€xel ebapudoel CWOTA OTN
povAada AeTtidwv.

[uploTte TN povAada AsTtidwyv
avaroda. NAnoldote TNV

oTo doxelo, ue TG AeTtideg
OTPAMMUEVES TIPOG TA KATW.
Bidwote tn Bdon oto doxeio
€wW¢g OTou odiEel KaAA.
APAPECTE TO KAAULUA TNG
UTTIOOOXAC UPNAAG TaxuTtnNTAag
1)

ToTIOBETNOTE TOV HiVL KODTN/
LUAO TIAvVw attd TNV uttodoxn,
oTpePTE TIPOC TA dEELA Kal
TAUTOXPOVA TUECTE TIOOC TA
KATW MEXPL VA aodaAioesl TO
e€aptnua @. Emeta otpete
TIAAL TIPOC TA €A UEXPL N
povada va acdaliosl otn
O¢on Tna.

ETtiAéETE TN MévIoTN
TaxuTnTA.

MOALC €TUTUXETE TNV UDA TIOU
eTiOupEite, O€0TE TN OCUOKEUN
EKTOC AslToupyiag Kal
APALPECTE TOV Uivl kKODTN/
LUAO KOATWVTACG TOV KAl JUE
Ta dUO CAC XEPLA.



® ATIOCUVAPUOAOYAOTE EVTEAWC
TO €€dpTNUA TIPOTOU TO
kaBaplioeTte.

® [l SUKOAOTEPO KABAPLIOWO,
TIAEVETE TIAVTA TA
€EQAPTAMATA AUECWS META TN
xenon.

SUMBOUAEG

® Ta pUPWIIKA aAgBovTal
KaAUTepa otav sival
KaBapd Kal armoEnpauéva.

® [pooBeteTe MAvVTA Alyo
uypPo OTAV AVAUELYVUETE
LAYELPEMEVA UAIKA VIa va
dTIdEeTE Bpedikeg TpODEG.

® Otav aAEBeTE OoTOV
LUAO KOKKOUG Kadeg, 6oo
TIEPLOOOTEPOC O XPOVOQ
AA€oUATOC, TOCO TIO
AETITOKOUEVOC Oa gival o

Aoxsia/kandakia/Bdacn
MAEVeTE OTO XE€PL UE CEOTH
oartouvada. Ta doxeia, To
KATTAKL Katl To doxelo umopouv
eTtiong va TIAévovTal 0To
TIAUVTAPLO TULATWV.

KadeEg.
R Movadda Aemidwv
KQ@QDLOMOC 1 AdalpéoTe Kal TIAUVETE
® N areveQVYOTIOLETE Kal TOV EAQOTIKO DAKTUALO
VQL ATIOCUVOEETE TIAVTAL oteyavoroinong.
TN CUCKEUN amod Tnv 2 KaBapiloTe TIg AeTtideg pE a
TplZa TIPoToU adalpEoeTe Bouptoa katw amo T Bpuon.
To e€dpTNHA aATId TNV AlaTtnPE(Te TO KATW MEPOG
kouZlvounxavn. NG HovAdACG OTEYVO.

3 AdNOTE va OTEYVWOEL

> €PBLC Kal eEUTTNEETNON TIEAQTWYV

® EAv avTiueTwTdeTe TTPORANUATA E TN AELTOUPQYIA TOU
e€apTNUATOC oag, TipotoU dntnoete Bonbela eTiokedOeite TN
dladlkTuakr tottobeoia www.kenwoodworld.com.

® ExeTe UTT OWLY OTL TO TIPOIOV KAAUTITETAL ATtd €yyUnon, n omtola
slval cUpudwvN e OAEC TIC VOULKES DLATAEELC TToU adopoUV
TUXOV UDLOTAREVN £yYUNON KAl DIKALWUATA KATAVAAWTWY OTN
XWPA oTNV oTtola AyoPACTNKE TO TIPOIoV.

® Edv To TIpoldV Kenwood Ttou €XeTe ayopdoel DUCAEITOUPYEL
N BPEITE TUXOV EAQTTWMATA, OTEIATE TO N TIAPADWOTE
TO ot e€ouclodoTnuévo Kévtpo >€pRic tTng KENWOOD.
A EVNUEPWUEVA OTOLXEICL OXETIKA JUE TO TIANCLECTEPO
eEouclodotnuevo Kevtpo >€pBig tTng KENWOOD, sttiiokedBbeite
TN dladIkTuakr Tottobsoia www.kenwoodworld.com i tn
SLADIKTUAKN TOTIoOeCia TToU adopdA CUYKEKPIUEVA TN XWEA OAC.

® > xedIACTNKE KAl AVATITUXONKE attd TNy Kenwood oTo Hvwuévo
BaoiAelo.
® KataokeudoTnke otnv Kiva.
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Slovencina

Otvorte ilustrdcie z titulnej strany.

Bezpecnost

Pozorne si precitajte tieto instrukcie a
uchovajte si ich pre buducu potrebu.
Odstrante vsetky obaly a stitky.
Nedotykajte sa ostrych nozov.
Nozovu jednotku skladujte mimo
dosahu deti.

Nadobu a nozovu jednotku
pouzivajte len s dodanym
podstavcom.

V mini sekdciku/mlynceku nikdy
nemixujte horuce tekutiny.

Mini sekacik/mlyncek neodnimaijte,
kym sa noze celkom nezastavia.
Nepokusajte sa nasadit nozovu
jednotku na pristroj bez toho, ze by
bola osadena nadoba.

Pred nasadenim alebo vybratim
jednotlivych cCasti alebo ich cCistenim
odpojte zariadenie zo siete.
Prislusenstvo pouzivajte len v
domacnosti na stanoveny ucel.
Nikdy nenechavajte zapnuté
zariadenie bez dozoru.

Nespustajte mini sekacik/mlyncek na
dobu dlhsiu ako dve minuty - prehrial
by sa.

Vypnite ho hned ako dosiahnete

td spravnu konzistenciu. Pomletie
korenia trva menej ako minutu.
Kurkumu nemelte - je prilis tvrda.
Zazvor pred pomletim rozlamte.

Dalsie bezpecnostné upozornenia
si precitajte v hlavnej prirucke
kuchynskeého robota.
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Mini sekacik/mlyncek pouzivajte
na mletie veci ako napr. korenie,
bylinky, orechy, detské jedlo,
Salatové dresingy, varené ovocie,
cajové pecivo, chlieb a kavové
zrna.

® Toto zariadenie spifna
poziadavky nariadenia
Eurdpskeho parlamentu a
Rady (ES) ¢.1935/2004 o
materidloch a predmetoch
uréenych na styk s
potravinami.

prislusenstvo nezapadne 9
Potom este otocte v smere
hodinovych ruciciek, kym sa
nezaisti na mieste.

7 Zapnite ho na najvyssej
rychlosti.

8 Ked dosiahnete pozadovanu
konzistenciu, zariadenie
vypnite a zlozte mini sekacik/
mlyncek zatial ¢o ho budete
pridrzat oboma rukami.

Pred pouzitim
Poumyvajte jednotlivé casti:
pozrite cast ,Cistenie”

Popis sucasti
Podstavec

Gumené tesnenie
Nozova jednotka

Mlecia nadoba

Zlozeny mini sekacik/
mlyncek

Nadoba a veko na
skladovanie (4 v baleni)

®© OO

Pouzivanie mini

sekacika/mlynceka

1 Vlozte vase ingrediencie
do nadoby. Neplnte ju nad
maximalnu Uroven vyznacenu
na nadobe.

2 Uistite sa, Zze gumené tesnenie
dobre prilieha na nozovej
jednotke.

3 Otocte nozovu jednotku
hornou stranou nadol. Vlozte
ju do nadoby, noZmi nadol.

4 Podstavec naskrutkujte na
nadobu, az kym nebude tesne
uzatvoreny.

5 Zlozte kryt rychlootackového
vypustacieho otvoru @.

6 Umiestnite mini sekacik/
mlyncek nad vypustaci
otvor, otacajte nim v smere
hodinovych ruciciek a
zaroven ho tlacte nadol, kym

Pokyny

® Bylinky sa najlepsie meld,
ked su cCisté a suché.

® Pri mixovani varenych
ingrediencii urcenych na
pripravu detskych jedal vzdy
pridajte trochu tekutiny.

® Pri mleti kdvovych zrn plati,
ze ¢im dlhsie sa melud, tym
jemnejsi je vysledok.

Cistenie

® Pred zlozenim prislusenstva z
kuchynského pristroja ho vzdy
najprv vypnite a vytiahnite zo
z3asuvky.

® Pred Cistenim prislusenstvo
Uplne rozmontujte.

® Pre [ahsie Cistenie casti umyte
hned po pouziti.

Nadoby/veka/podstavec
Umyvajte ru¢ne v teplej mydlovej
vode.

Nadoby, veko a podstavec sa
tiez mézu umyvat v umyvacke
riadu.

NozZova jednotka

1 Odstrante a poumyvaijte
gumené tesnenie.

2 Ocistite noze pod tec¢ucou
vodou. Udrziavajte spodnu
cast jednotky suchu.

3 Nechajte vysusit na vzduchu.
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Servis a starostlivost o zakaznikov

Ak pri pouzivani tohto doplnku narazite na nejaké problémy,
pred vyziadanim pomoci najprv navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

Na vas vyrobok sa vztahuje zaruka vyhovujlca vsetkym
pravnym ustanoveniam tykajucim sa akychkolvek zaruk a
spotrebitelskych prav existujucim v krajine, v ktorej bol vyrobok
zakupeny.

Ak vas vyrobok Kenwood zlyha alebo na nom najdete

nejaké chyby, poslite alebo odneste ho autorizovanému
servisnému centru KENWOOD. Najblizsie autorizované
servisné centrum KENWOOD mobzete najst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo na jej stranke Specifickej pre
vasu krajinu.

Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou Kenwood v Spojenom
kralovstve.
Vyrobené v Cine.
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YKpaiHCcbKa

ByAb Aacka, pO3ropHiTb NepLly CTOPiHKY 3 MaAIOHKaMu

3axoAM besneku

YBaXKHO MPOYUTanTE IHCTPYKLIHO

Ta 30epeXiTb il AAF MOASABLLIOIO
BUKOPUCTAHHSA.

3HIMITb YMAaKOBKY Ta BCi €TUKETKMN.
He TopKamTeca roctTpmx Aes.
3bepirante HOXOBUIM DAOK B
HEAOCTYMHOMY AASA AITEWN MICL.
BUKopUCTOBYMTE Yally Ta HOXXOBUK
OAOK TIABKW 3 OCHOBOO, LLIO BXOAUTb
AO KOMMAEKTY MPUASAY.

He nepeMiwynTe rapadi piaAMHW B
MiHI-MOARIBHIOBAYI/MOAPRIDHIOBAY.
He 3HiMamTe MiHi-noapibHioBaY/
MOAPIOHIOBAY, AOKW HOXXOBUM DAOK
He 3YMMHUTbCSA MOBHICTHO.

He BCTaHOBAKOMTE HOXKOBUMM DAOK Ha
MPUAAA, SKLLIO He BYAO Hakpy4YeHOo
Yyarly.

3aBXXAU BIAKAKOYANMTE MPUASA BIA
eAeKTpoOMepeXKi nepea yYCTaHOBKOO
Y 3HIMAHHAM AETAAEN, Ta NepeA
YULLIEHHAM.,

Lls Hacaaka NpM3HayeHa BUKAKOYHO
AAS BUKOPUCTAHHSA B MOOYTI.

He 3aAnWwanTe npuAaa, WO npauroe
6e3 HarAgaay.

He BMUKaMTe MiHi-noapibHoBaY/
MNoAPIDHIOBAY AOBLUE, HIXX Ha ABI
XBUAVHW, aAXKE MPUAIA MOXKE
neperpiTncs.

TIABKU-HO BU OTPUMaAM DadrkaHy
KOHCUCTEHLLIKD, OAPA3Y »X BUMMKAMTE
npuAaa. lNoapibHeHHA creuin 3ammae
MeHLLe XBUAMHMN.
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® He noppibHIOMTE YV HacaAlll KOPiHb
KYPKYMU, OCKIABKU BIH € Ay>Ke

TBEPAUM.

® [lepea NMNOYATKOM MOAPIOHEHHSA
PO3AaMaNTe IMOMP Ha LLIMATOYKM.

AWMB. MOCIOHUK 3 eKCcnAyaTauil
KYXOHHOT MaLLMHW, LWob
O3HANOMUTUCHA 3 AOAATKOBUMU
nonepeasAXeHHAMU LLOAO AOTPMMAHHSA

TexHiIK besnekxku.

BrKopmMCcTOBYMTE HACaAAKY MiHi-
noapibHoBay/noapibHIBaY
ANAA TTIOAPRIBHEHHS crelin, Tpas,
ropiXiB, MPOAYKTIB AUTSYOrO
Xap4yBaHHS, Npunpas A0
caAaTiB, BapeHux GpyKTiB,

ne4ymnBa, XAiba Ta KaBOBKX 3€PEH.

® | ley NpurAaA BiAMOBIAQE
BUMOTaM AMPEKTUBU
€C 1935/2004
CTOCOBHO MaTepiaAiB,
Lo H6e3nocepeAHbO
KOHTaKTYIOTb 3 DKeto.

MepeA BUKOPUCTAHHAM
MpoMuTe BCI KOMMOHEHTW:
AVIBUTBCS PO3AIA «AOFAAA Ta
YULLEHHSA»

[MoKaK4mK

OcHoBa

MYMOBUI YLLIAbHIOBaY
HoxxoBuin 6AOK

Yalua noapibHoBada
MiHi-noapibHoBaY,/
noApIbHIOBaY y 3ibpaHomy
BUMASIAI

Yalwla ana 36epiraHHa 3

@ OO

KPULLKOK (4 LUT. BXOAATb
AO KOMMAEKTY)

Ak KopucTyBaTUCA
MiHi-
noapibHoBavem/
NnoApPIOHIOBaYEM

1 TTOKAQAITB IHFPEAIEHTV AO
Yawli. He nepeBuwymTe
piBeHb MaKCMMAaAbHOIO
3aBaHTaXXEHHS, 3a3HadYeHnn
Ha JaLi.

2 [MepekoHamTecs, WO ryMoBum
YLLiAbHIOBaY BYAO LLAbHO
BCTAHOBAEHO Ha HOXXOBUIA
OAOK.

3 MepeBepHiTb HOXKOBUM BAOK
AOropy pAHOM. ONyCTiTb MOro
AO Yalli, Ae3aMU BHUS.

4 MpPUKPYTITb OCHOBY AO
Yalli, Ta PeTeAbHO 3aTArHITb
BPYYHY.

5 3HIMITb KPULLKY 3
BMCOKOLLBUAKICHOIO MPUBOAY
1)

6 YCTaHOBITb MiHi-
noApPIBHIOBaY/MOAPIBHIOBAY
AO OTBOPY MPWBOAY, MOTIM
MOBEPHITb 38 FOAMHHUKOBOO
CTRIAKOIO 'y TOWM »e camMmi
Yyac HaAaBAKOWTE Ha HAaCaAKY,
LLIOBW BOHa YBIVLLIAG AO
oTBOPY e [Micaa uboro
NPOAOBXYMTE MoBepTaTu
HacaAKy 3a FOAMHHUKOBOO
CTPIAKOIO, AOKU BOHa He
3adIKCYETbCA Y HAAEXKHOMY
MOAOXKEHHI.

7 YBIMKHITb MakCMaAbHY
LLUBUAKICTb.
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8 TiAbKM-HO BV OTPUMaETe L‘||/|L|_|,eHHF|
HarkaHy KOHCUCTeHLto,

BUMKHITb MPUA3A Ta
3HIMITb MiHi-MoaApPiIGHIOBaY/
NoARIBHIOBaY, YTPVMYOUM
Moro ob6omMa pykamu.

® 3aBXKAM BMMUKANTE MprAaa
Ta BiAKAIOYAMTE MOro Bia
MepeXKi eAeKTPONOCTadaHHsA
rnepea 3HIMaHHAM HaCaAKM i3
KYXOHHOIo KOMbarHy.

® [lepea YMLLEHHAM MOBHICTHO

KopucHi nopaau P036epiTb HAaCAAKY.

® AAA OTPUMAHHA KPALLOro ® AAS AGFKOFO UMLLIeHHS
PE3yAbTaTy NMoMUnTE Ta 3aBXAM MUINTE AeTaAi oaApasy
MNPOCYLITL TPaBn Nepea MICAS 3aKIHYEHHA POBOTU.
MOMEAOM.

® Tlia Yac BUMILLYBaHHS Yawi/kpuwku/ocHoBa
BapPEHNX NPOOAYKTIB AAS MoMumTe pyKamm y rapadin
NPUroTYBaHHA CTpas MUABHI BOA].
ANTAHOTO Xap4dyBaHHS, YaLli, KPULLKN Ta OCHOBY
3aBXAU ACAaBaNTE TOOLKM TaKOX AO3BOAAETHCA MUTK Y
PIAHN. NOCYAOMUMHIN MaLUVHI.

® [lia Yac NOMeAy KaBOBUX
3epeH YMM AOBLUUKN Byae HO>KOBMIT 6AOK
4ac 06pPOBKM, TVM KPaLLMN 1 3HiIMiITb Ta NOMUMTE FyMOBUM
BU OTPUMAETE PE3YyAbLTaT. YLLIABHIOBAY.

2 MoMunTe Ae3a nia CTpyMeHem
BOAM 3@ AOMOMOTIOKO LLITOUKM.
3BOPOTHUI BiK MOBUHEH BYTK
CYXUM.

3 3aAMLITE NPOCUXaTK Ha
noBITPI.

ObCAYroByBaHHSA Ta PEMOHT

® Y pasi BUHVKHEHHSA BYAb-AKUX MPOBAEM Mia Yac BUKOPUCTaHHSA
HacaAkM, MepLl HixXXK TeAnedOoHYBaTK Y BIAAIA TEXHIUHOT MIATPUMKM,
BiaBiaamTe cant www.kenwoodworld.com.

® [laM’'aTanTe, WO Ha NPUAAA NOLWMPIOETLCA rapaHTisa, Lo
BIAMOBIAQE BCIM 3aKOHHVM MOAOYXEHHAM LLIOAO ICHYKOYOI rapaHTil
Ta NpaB CroXuBada B TiM KpaiHi, A€ NprAaa OyB NpuabaHmiA,

® [1pK BUHUMKHEHHI HEeCnpaBHOCTI B poboTi NpuAasy Kenwood
abo Npu BUABAEHHI BYAb-aKnX AeDeKTIB, ByAb AACKa, HAAILLAITD
abo NpUHEeCiTb MPWAAA B aBTOPU30BaHUY CEPBICHUM LIeHTP
KENWOOD. AKTYaAbHI KOHTaKTHI AaHI CEPBICHUX LIeHTPIB
KENWOOD BU 3HamaeTe Ha canTi www.kenwoodworld.com abo
Ha canTi AAS BaLLOT KpaiHU.

® CrnpoekTOBaHO Ta po3pobAeHO kKoMnaHieto Kenwood, O6’epHaHe
KopoaiBcTBO.
® 3pobAeHOo B KuTal.
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Eesti

Palun voltige lahti esilehekiiljel olevad illustratsioonid

Ohutus

Lugege kaesolevaid juhised hoolikalt
ning hoidke need alles juhuks, kui
neid tulevikus vaja laheb.

Eemaldage kogu pakkematerjal ja
voimalikud sildid.

ARGE katsuge vahedaid |6iketerasid.
Hoidke |6iketerad lastele
kattesaamatus kohas.

Kasutage mahutit ja |diketerasid
ainult koos kaasasoleva alusega.
Arge kunagi toéddelge kuuma
vedelikku mini-hakkijas/veskis.

Arge kunagi eemaldage minihakkijat/
veskit enne, kui |6iketerad on taielikult
seiskunud.

Arge kunagi proovige |diketerasid
kinnitada masinale, kui sellele ei ole
paigaldatud mahutit.

Enne tarvikute paigaldamist,
eemaldamist voi puhastamist
eemaldage seade vooluvorgust.
Kasutage lisatarvikut ainult selle jaoks
ettendhtud koduseks kasutamiseks.
Arge kunagi jatke tdodsolevat seadet
jarelvalveta.

Arge kunagi kaitage minihakkijat/
veskit kauem kui kaks minutit - see
kuumeneb Ule.

LUlitage seade valja niipea, kui on
saavutatud 6ige konsistents. VUrtside
tootlemiseks kulub vahem kui Uks
minut.

Arge jahvatage kurkumit - see on
liiga kdva.

Enne jahvatamist tUkeldage ingver.
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Vaadake oma peamise kddgimasina
kasutusjuhiseid taiendavate
ohutusjuhiste saamiseks.

Kasutage minihakkijat/veskit
selliste ainete jahvatamiseks
nagu vurtsid, Grdid, pahklid,
imikutoit, salatikastmed,
keedetud puuviljad, klpsised,
leib ja kohvioad.

® Kaesolev seade vastab
EL'i maarusele 1935/2004
materjalide ja esemete
kohta, mis puutuvad kokku
toiduga.

paigas @. Seejarel keerake
veel paripdeva, kuni seade
lukustub digesse asendisse.

7 Keerake masin
maksimumkiirusele.

8 Kui soovitud konsistents on
saavutatud, lUlitage seade
vélja ja eemaldage minihakkija/
veski, toetades seda mdlema
kdega.

Enne kasutamist
Peske tarvikud: vt ,Puhastamine”

©®@ OOEEO L

O
.

Korpus

Kummitihend

Loiketera
Jahvatamismahuti
Kokkupandud minihakkija/
vesKi

Hoiustusmahuti ja kaan
(kaasas 4)

Minihakkija/veski
kasutamine

1

Pange oma toiduained
mahutisse. Arge taitke Ule
mahutil ndidatud maksimaalse
taseme.

2 Veenduge, et kummitihend

oleks |diketera komplektil
kindlalt paigas.

3 Keerake terakomplekt

tagurpidi. Asetage see
mahutisse, terad allpool.

4 Keerake alus mahuti ktlge,

kuni see on sérmedega kdvasti
kinni keeratud.

5 Tostke ara korge kiiruse

véljundi kate @.

6 Asetage minihakkija/veski

véaljalaskeava kohale, keerake
paripaeva, samal ajal seda alla
surudes, kuni tarvik on kindlalt

Vihjeid

® Maitserohelist on kdéige
parem hakkida siis, kui see
on puhas ja kuiv.

® |mikutoidu valmistamiseks
lisage keedetud koostisosi
segades hulka alati veidi
vedelikku.

® Kohviubade jahvatamisel
saavutate peenema
jahvatuse pikema kaitamisaja

jooksul.

Puhastamine

® | (litage seade alati valja ning
Uhendage valja vooluvdrgust
enne tarviku eemaldamist
kodgimasinalt.

® Enne puhastamist eemaldage
tarvikud.

® Holpsamaks puhastamiseks
peske tarvikud koheselt peale
kasutamist.

Purgid/kaaned/alus

Peske kasitsi kuumas seebivees.
Purke, kaant ja seadme alust voib
pesta ka ndudepesumasinas.

Loiketerad

1 Eemaldage ja peske
kummitihend.

2 Harjake |diketerad kraani
all puhtaks. Hoidke seadme
alumine kulg kuiv.

3 Laske 6hu kaes kuivada.
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Teenindus ja kliendihooldus

® Kui teil on seadme kaitamisega raskusi, siis enne abi taotlemist
kllastage veebisaiti www.kenwoodworl.com.

® Tuletame teile meelde, et teie toodet kaitseb garantii, mis
on kooskodlas kdikide seaduslike satetega, mis puudutavad
olemasolevaid garantiisid ja tarbijadigusi riigis, kus seade osteti.

® Kui teie Kenwoodi seadmel esineb rikkeid voi kui te leiate
seadmelt kahjustuse, palun saatke see voi tooge see volitatud
KENWOODI teeninduskeskusesse. Ajakohastatud andmed teile
[&himast volitatud KENWOODI teeninduskeskusest on veebilehel
www.kenwoodworld.com voi teie asukohariigi KENWOODI
veebilehel.

® Disaininud ja vélja tdédtanud Kenwood Uendkuningriigis.
® \almistatud Hiinas.
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Lietuviy

Prasome iSskleisti pirmame puslapyje esancias iliustracijas

Sauga

Atidziai perskaitykite Sias instrukcijas
ir iSsaugokite ateiciai.
ISimkite IS pakuoteés, nuimkite visas
etiketes.
Nelieskite astriy peiliy. Peiliy
mechanizma laikykite vaikams
nepasiekiamoje vietoje.
Indg ir peiliy mechanizmg naudokite
tik su pateiktuoju pagrindu.
Mazojoje kapokléje / mallnélyje jokiu
bddu neplakite karsty skysciy.
Jokiu bddu nebandykite nuimti
mazosios kapoklés / mallnélio, kol
peiliai nesustojo.
Jokiu bddu nebandykite peiliy
mechanizmo pritaisyti prie prietaiso,
jei neuzdétas indas.
Pries tvirtindami ar atjungdami dalis
arba pries jas valydami atjunkite
prietaisg nuo elektros tinklo.
Priedg naudokite tik numatytoms
buitinéms reikmems.
Veikiancio prietaiso jokiu budu
nepalikite be prieziUros.
Mazosios kapoklés / malinélio
nelaikykite paleide ilgiau nei dvi
minutes, kad neperkaisty.
ISjunkite is karto, vos produkto
konsistencija pasidarys reikiama.
Prieskoniams nereikia né minutes.
Nemalkite ciberzolés, nes ji yra labai
kieta.
Pries maldami imbiera jj sulauzykite.
Daugiau saugos jspejimy pateikiama
pagrindinio virtuves prietaiso
instrukcijoje.
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Mazaja kapokle / malunéliu
smulkinkite prieskonius,
zalumynus, riesutus, kadikiy
maista, saloty padazus, virtus /
keptus vaisius, sausainius, duong
ir kavos pupeles.

® Sis prietaisas atitinka EB
reglamenta 1935/2004 dél
zaliavy ir gaminiy, skirty
liestis su maistu.

Prie$ naudojima
Nuplaukite dalis, zr. skirsnj
LValymas”.

Sudedamosios dalys

Pagrindas

Guminis sandariklis

Peiliy mechanizmas
Malimo indas

Surinkta mazoji kapoklé /
maldnélis

Laikymo indas ir dangtelis
(4 yra komplekte)

©® OO

Mazosios kapoklés
/ maltnélio
naudojimas

1 | indg sudékite produktus.
Nedeékite virs didziausio lygio,
kuris pazenklintas ant indo.

2 |sitikinkite, kad guminis
sandariklis gerai prigludes prie
peiliy mechanizmo.

3 Apverskite peiliy mechanizma
dugnu aukstyn. Peiliais zemyn
ileiskite jj j inda.

4 UzZsukite pagrinda ant indo ir
pirstais priverzkite.

5 Nuimkite didziagreités pavaros
dangtel] @.

6 Uzdékite mazaja kapokle
/ mallnélj ant jungties ir
spausdami zemyn sukite pagal
laikrodzio rodykle, kol priedas
jsisuks @. Tada ji dar pasukite
pagal laikrodzio rodykle, kad
uzsifiksuoty.

7 ljunkite didZiausia greitj.

8 Pasiekus reikiama konsistencijg
prietaisg iSjunkite ir mazaja
kapokle / malinélj nuimkite
laikydami abiem rankomis.

Patarimai

® Zalumynus smulkinti
geriausia Svarius ir sausus.

® Jeiis virty produkty
gaminsite maista kadikiui,
plakite jpyle Siek tiek
vandens.

® Jei malsite kavos pupeles,
kavos smulkumas priklausys
nuo malimo trukmeés.

Valymas

® Pries nuimdami prieda nuo
virtuveés prietaiso jj isjunkite ir
atjunkite nuo elektros tinklo.

® Pries valydami prieda jj visiskai
iSmontuokite.

® Kad blty lengviau, dalis
plaukite i§ karto po naudojimo.

Indai / dangteliai / pagrindas
Plaukite rankomis karstame
muiluotame vandenyije. Indus,
dangtelj ir pagrinda taip pat
galima plauti indaplovéje.

Peiliy mechanizmas

1 ISimkite ir nuplaukite guminj
sandariklj.

2 Peilius po ¢iaupu nuplaukite
Sepetéliu. Neslapinkite
mechanizmo apacios.

3 Palikite savaime nudziGti.

66



Aptarnavimas ir pagalba klientams

® Jei kyla priedo naudojimo problemuy, pries kreipdamiesi pagalbos
informacijos paieskokite svetainéje www.kenwoodworld.com.

® Atkreipkite démesj, kad jasy gaminiui yra taikoma garantija, kuri
atitinka visas teisines nuostatas dél esamy garantijy ir vartotojy
teisiy Salyje, kurioje gaminys buvo nupirktas.

® Sugedus jGsy ,Kenwood" gaminiui arba pastebéjus defekta,
prasome iSsiysti jj arba pristatyti j jgaliota KENWOOD
aptarnavimo centra. Norédami rasti naujausius duomenis apie
artimiausia jgaliota KENWOOD paslaugy centrg, apsilankykite
www.kenwoodworld.com arba konkrecioje savo Saliai skirtoje
svetainéje.

® Sukurtas ir suprojektuotas ,Kenwood” Jungtingje Karalystéje.
® Pagamintas Kinijoje.
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Latviesu

Ladzu, atlociet ilustracijas pirmaja lapa

DrosSiba

Rdpigi izlasiet sos noradijumus un
saglabajiet nakotnes vajadzibam.
Nonemiet visus iesainojuma
materialus un uzlimes.

Neskarieties pie asajiem asmeniem.
Glabajiet asmenu bloku bérniem
nepieejama vieta.

Lietojiet trauku un asmenu bloku
tikai ar komplektacija ieklauto
pamatni.

Nekada gadijuma neblendéjiet mazaja
smalcinataja/dzirnavinas karstus
skidrumus.

Nekada gadijuma nenonemiet mazo
smalcinataju/dzirnavinas, ja asmeni
nav pilntba apstajusies.

Nekada gadijuma neuzstadiet asmenu
bloku uz masinas, ja nav uzstadits
trauks.

Pirms detalu uzstadisanas vai
iIznemsanas vai ierices tirisanas
atvienojiet ierici no elektrotikla.
Lietojiet papildpiederumu

tikai paredzétajam lietojumam
majsaimnieciba.

Nekada gadijuma neatstajiet ierici bez
uzraudzibas, kad ta darbojas.

Nekada gadijuma nedarbiniet mazo
smalcinataju/dzirnavinas ilgak neka
divas minutes - ierice parkarsis.
|zsledziet to, tiklidz ir panakta pareiza
konsistence. Garsvielam nepieciesama
mazak neka viena minute.

Nemaliet dzirnavinas Kanadas
zeltsakni - ta ir parak cieta.
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® Pirms malsanas sasmalciniet ingveru.
Skatiet galvena virtuves kombaina
instrukcijas, lai aplikotu papildu
bridinajumus par drosibu.

Lietojiet mazo smalcinataju/
dzirnavinas, lai samaltu tadus
produktus ka garsvielas,
garsaugus, riekstus, zidainu
partiku, salatu mérces,
pagatavotus auglus, cepumus,
maizi un kafijas pupinas.

® Sijerice atbilst Eiropas
Padomes Regulai
1935/2004 par materialiem
un izstradajumiem, kas
paredzéti saskarei ar
partikas produktiem.

Pirms lietoSanas
Nomazgajiet detalas - skatiet
sadalu ,Tirisana”

AtsSifréjums

Pamatne

Gumijas blive

Asmenu bloks

Dzirnavinu trauks
Samontéts mazais
smalcinatajs/dzirnavinas
Trauks glabasanai un vaks
(komplektacija ieklauti 4)

©®@ OOEEEO

Maza smalcinataja/
dzirnavinu lietosana

1. lelieciet sastavdalas trauka.
Neuzpildiet vairak par
maksimalo limena atzimi uz
trauka.

2. Gumijas blivei jabat ciesi

nostiprinatai uz asmenu bloka.

3. Apgrieziet asmens bloku
otradi. levietojiet trauka ta, lai
asmeni batu vérsti uz leju.

4. Uzskravéjiet pamatni
uz trauka, I1dz ta ir ciesi
pieskrivéta.

5. Nonemiet liela atruma atveres
parsegu @.

6. Novietojiet mazo smalcinataju/

dzirnavinas virs atveres,
pagrieziet pulkstena raditdja
virziena un vienlaikus
nospiediet uz leju, lidz
papildpiederums nofikséjas
@. Tad pagrieziet vélreiz
pulkstena raditaja virziena,
[Tdz tas nofikséjas vajadzigaja
pozicija.

. leslédziet maksimalo atrumu.

8. Kad vélama konsistence

ir sasniegta, izslédziet un
nonemiet mazo smalcinataju/
dzirnavinas ar abam rokam.

leteikumi

® Garsaugus vislabak
smalcinat, kad tie ir tiri un
sausi.

® Kad gatavojat zidainu
partiku, vienmeér pielejiet
nedaudz Gdens, blendéjot
pagatavotus produktus.

® Malot kafijas pupinas, jo
ilgak notiks malsana, jo
smalkaka bUs samalta kafija.

Tirisana

Vienmér atvienojiet no
elektribas padeves, pirms
nonemat papildpiederumu no
virtuves kombaina.

Pirms tirisanas pilntba izjauciet
papildpiederumu.

Lai atvieglotu tirisanu, vienmér
mazgajiet detalas uz reiz péc
lietosanas.

Trauki/vaki/pamatne
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ziepjadent. Traukus, vaku un
pamatni var armT mazgat trauku
mazgajamaja masina.



Asmenu bloks 2. Ar birstiti notiriet asmenus
1. Nonemiet un nomazgajiet zem krana. Uzturiet bloka
gumijas blivi. apaksu sausu.
3. Atstajiet, lai nozUst.

Serviss un klientu apkalposana

® Ja lietoSanas laika jums rodas problémas ar
papildpiederumu, pirms IGdzat palidzibu, apmeklgjiet vietni
www.kenwoodworld.com.

® | Odzu, nemiet véra, ka uz jasu izstradajumu attiecas garantija,
kas atbilst visam tiesisko normu prasibam par esosajam
garantijam un patérétaju tiesibam valsti, kura izstradajums ir
nopirkts.

® Ja jUsu Kenwood izstradajums darbojas nepareizi vai jus atrodat
kadus defektus, IGdzu, aiznesiet to uz pilnvarotu KENWOOD
servisa centru. Lai uzzinatu stkak par tuvako pilnvaroto
KENWOOD servisa centru, apmekléjiet www.kenwoodworld.com
vai jusu konkrétajai valstij paredzéto vietni.

® Projektéja un izstradaja Kenwood Apvienotaja Karalisté.
® Razots Kina.

70



el Lle s Bloaall

oraly Buclaall G JLaSY ) 8 Galall Juiiy Gilate Uae 4 Ggalse Ula 5 @
www.kenwoodworld.comeus!l giss

Linlal] Y GIS g 3il5i olacall 1ia (Glacas Jsadio d3lea S0 Laadl oy @
e il el o3 Al aldl G ellgmid Ty Glacall Gsiay dalailly L Jsanl

St dlle) (oa5d coge 6T asas Ala 5 T Jeall pe Kenwood ghiie Jlai Al 5 @
Joa Dans loglas e Jsonll KENWOOD (4o aalins daua Sye ) s lan]
sl g0 8503 2 KENWOOD e aaine Lol 3N 50 8
abd paandl ool adiss sl e www.kenwoodworld.com

Baaiall Elaall 3 Kenwood ,ushis sraas @
Ol pis @

VY




Baade AN

Loaie day Juadl e Glacy) pals @
ol T 53

e i Jiladl o Yals Caisf Lails @
JULY! alabs Jasd Eagdas ol 5o

Bae ool LalS 3 5g8ll Lgun fpabs e @
S L350 353 cavial LK Gabl)

Ao sas

. !. ...”

Sl me e Tl Hleatl Leasl
e lea e Galall AL U el
) plabatl

it g3 Lolas 3alall (S5

a¥l Jed Jadyl o cadais) Uggdd
ATl e e g 58

Baslilf /datady /das oY

oaba gsbas cle dslaas wally Juss
Bac iy o Uaadl s due ¥ Joud Ll S
TSNS Ul.‘...&_g_'q

5,4ull Ban g

bllall sl alSal 3sb Jesls )
Sl Liad) cle caas 8l ,as 88 Calas
Lla Laasll Zgal

elsel (B a3 Lees

—

oakl 8 puiall Baldl/Aeladll osaiol
el eSally olie¥ls Jilsill Je wbsSe
olaladl Jasss olblay s ) alab
oy 5aalls oSl dghall «Slsall
Asgall

lady¥ ] Sleaat e jleall 1ia 38155 @
alsalls Llaiall 2004/1935 5,5Y)
Laals¥ po Loodliall ‘,L.gyb

Jlasica¥) Jud

il S el 5a ) Jewis
S5l phde

sactall

sl 2lSaY blhs 3 D

5l sany 3

oablloles @

8 yeial) Takall /e lbill dcyans ()
(450 V) slbds upas ey (©

Liadaadl /4o Uagll ﬁl.\’;}...ul
SM‘

oo SIS Y elesll 5 ulsall o )
elesll e faall aBY1 (g giall
gl bl el alSal 35 o) SB
.spﬂlsh$@cf~4.1|dug‘q
Lyl odie e Lal, 5,080 saay L3I
) a3 3550 Mela welesl) 3
LeSas e I eles!l e Baclll ol
coal) 8580 il

Q@ sl Loyl dus U 3

sl Spuial) Baleall Aelbdl] 2
el e slas) b Lesdl o5 £ Al
sl it 3 Jasd Lle bl o

N REVEYORER NN W-R LN
AT 8 e el e slasl 3 a8
Lol il nse (3 La)saial (s
sl de o) e Jas

S0 cslaall algall ) J gl 3o
Babaall /e lbadl) LTy slead) Juiis
ey B L sV YA (e 8yl

Y

on

(Al



e

sl ol ¥ dnduall Gl ela Il el Al S5

&AM

Jotinall 3 Loy adialy LGN oladail 33
TLoaa yall LlEicuall Bt

u@%l&dﬁd‘ubj&&‘)l

O aaadl US Bauas 3,88 Sl Baladl 3,8 uali Y
Gkl

349 yall 3acldl) - 38l Sangs ele oll bads Jaail
bJJ),Q-”

dahall /deUagl usmh_uﬂ Sl gl LIS jan,

5 juieall

93 a8 3 il m;hd\/icuasll dJIJI PR

Lol 3 all e ol adll
ugﬁlu&;&dlggaﬂdlﬁ_\fiyw@‘ilgl
LS o ele sl

S5 8 eI Ll e e Sleadl Ll
ki J.\.Q\g‘;‘ﬁ)” ds\;

3 bl g Bagrall wlialdl eadil
elEatlallsin L 4.4.@.4.4;.0.” Lyl ul.olga_u.u‘il
Jass

RUTE - i) PN IR PPN | E e R

oo Jsbal Baal § juiall wl/@uﬁnMJm
Lol dann g Lol (o8 elld oy 088 — (43430
b S

JJ‘)J.‘JQAA‘)MJ&JA‘

Jan el &l = WSS pals Y

iabs 3 Joasy )l S

S palall i J1 Sladaill GBS aal,
syall 4yl (LolSiall fdaall) alakall Sudas

Aol &l udad e

A






